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Liebe Kundin, lieber Kunde

mit der Elektronika Profi haben Sie eine Espresso-Kaffeemaschine der absoluten Spitzenklasse erworben.

Wir danken lhnen fiir lhre Wahl und wiinschen Ihnen viel Freude an lhrer Maschine und vor allem natiirlich an der
Zubereitung von Espresso und Cappuccino in perfekter Qualitét.

Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung vor Gebrauch der Maschine sorgfaltig durchzulesen und zu beachten.
Sollte der eine oder andere Punkt lhnen nicht klar und verstandlich sein, oder benétigen Sie weitere Informationen, so
bitten wir Sie, vor der Inbetriebnahme mit lhrem Handler Kontakt aufzunehmen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Platz griffbereit auf, um bei eventuellen Problemen auf
diese zuriickgreifen zu kénnen.

Dear customer,

with the Elektronika Profi, you have purchased a high-quality espresso coffee machine.

We thank you for your choice and wish you a lot of pleasure while preparing perfect espresso and cappuccino with
your espresso coffee machine.

Read the instruction manual carefully before using the machine.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your local specialised
dealer before starting up the espresso coffee machine.

Please keep the instruction manual ready to hand for future reference.

Geachte Klant,

met de Elektronika Profi, heeft u voor een topklasse espressomachine gekozen.

Wij danken u voor deze keuze en wensen u veel plezier met uw machine en uiteraard met het bereiden van de
perfecte espresso en cappuccino.

Wij verzoeken u, deze handleiding v66r gebruik van het apparaat zorgvuldig door te lezen en in acht te nemen.
Mocht er iets niet duidelijk zijn, of wenst u aanvullende informatie, neem dan contact met de plaatselijke vakhandel
op, alvorens het apparaat in gebruik te nemen.

Bewaar deze handleiding op een vaste, makkelijk bereikbare plaats om deze bij eventuele problemen snel bij de hand
te hebben.

AyatrnTé meAdrTn,

Me tnv Elektronika Profi, ayopdoare pia uwnAig oidTnTag nxavr) Kagé espresso.

>0gG euxapIoTOUE yia TNV €TTIAOYH 0OG Kal EUXOMAOTE VO EUXOPIOTNOEITE TTOAU TNV TTAPOOKEUN TEAEIOU
espresso Kal cCappuccino Pe TNV PNXAVH KOQE espresso.

Al0BACTE TIPOCEKTIKG TO EYXEIPIOIO OdNYIWV TTPIV XPNCIPOTIOINTETE TN UNXAVH.

Edv €xete emTTAéOV ATTOPIEG 1) €AV ETTIOUUEITE OTTOIEGONTIOTE ETTITTAEOV TTANPOPOPIES, TTAPAKAAOUUE
ETTIKOIVWVAOTE PE TOV TOTTIKG QVTITTPOCWTTO TIPIV BECETE G€ AEITOUPYIQ TN PNXAVH KOQE espresso.
MapakaAoUpe QUAGETE TO £yXEIPIDIO OBNYIWV Yia HEAAOVTIKF avagopd.

ECM Espresso Coffee Machines
Manufacture GmbH

Dilsberger Str. 68

D - 69151 Neckargemiind / Heidelberg
Deutschland / Germany /

Duitsland / l'eppavia

Tel. +49 (0) 6223 -9255-0

Fax +49 (0) 6223 - 9255- 25

E-Mail / E-mail info@ecm.de

Internet www.ecm.de

(Stempel des Fachhindlers / stempel van plaatselijke
vakhandel / o@payida eCEIBIKEUPEVOU QVTITTPOCWTTOU)

09 - 2009
Technische Anderungen vorbehalten / Data subject to change without notice /
Technische wijzigingen voorbehouden / Ta oToixeia uTTOKeIVTal Oe aAAayn Xwpig TTPoEISoTToINON
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Vorsicht! Wichtiger Sicherheitshinweis fiir den Bediener. Beriicksichtigen Sie diese Hinweise um
Verletzungen zu vermeiden.

Achtung! Wichtiger Hinweis zur korrekten Bedienung der Maschine.

Caution! Important notes on safety for the user. Pay attention to these notes to avoid injuries.

Attention! Important note for the correct use of the machine.

Waarschuwing! Belangrijk voor de veiligheid van de gebruiker. Neem deze handleiding aandachtig
door om letsel te voorkomen.

Attentie! Belangrijk voor het juiste gebruik van de machine.

Mpoooxn! ZnUavTIKEG ONUEILOEIG OXETIKA PE TNV AOPAAEIQ TOU XPAOTN. AWGCTE TTPOCOXK O€
QAUTEG TIG ONMEILOEIG VIO VA ATTOPUYETE TPAUPATIONOUG.

ob op op op

Mpoooxn! ZnuavTikA oNUEiWon OXETIKA PE TN GWOTH XPAON TNG HNXAVAG.
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DEUTSCH

1. LIEFERUMFANG

1 Filtertrager mit 1 Auslauf

1 Filtertrager mit 2 Auslaufen
1 Zweitassensieb

1 Eintassensieb

1 Blindsieb
1 Messloffel
1 Tamper

1 Bedienungsanleitung

2. ALLGEMEINE HINWEISE

2.1 _Aligemeine Sicherheitshinweise

®

o Sicherstellen, dass die Geratespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung
ibereinstimmt.

e Anschluss der Maschine nur gemaR den in Kapitel 4 aufgefiihrten Hinweisen durchfiihren.

e Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieBen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.

e Netzkabel nicht rollen oder knicken.

e Kein Verlingerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

e Maschine auf eine stabile und waagrechte Fliche stellen. Um eine waagrechte Aufstellung zu
gewihrleisten ggf. hohenverstellbare Geratefiie anpassen.

e Maschine nicht auf heie Flichen stellen.

e Die Maschine nicht ins Wasser tauchen, unter flieRendes Wasser halten oder mit feuchten Handen

bedienen.

Maschine nur von handlungsfihigen Erwachsenen bedienen lassen.

Nicht im Freien betreiben, dueren Witterungseinfliissen oder Gefriertemperaturen aussetzen.

Verpackung auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Nur Original-Ersatzteile verwenden.

e Maschine nicht mit kohlensaurehaltigem Wasser, sondern nur mit weichem Trinkwasser (bis 4°
dH =Grad deutscher Harte) betreiben.
® Maschine nicht ohne Wasser betreiben.

Bestehen Unklarheiten oder sollten weitere Informationen erforderlich sein, bitten wir Sie, sich vor Inbetriebnahme
der Maschine mit lhrem autorisierten ECM Manufacture-Fachhindler oder unserem Zentralkundendienst in
Verbindung zu setzen.

Unsere Gerite entsprechen den giiltigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen oder Austausch einzelner Komponenten diirfen ausschlieRlich von unserem Zentralkundendienst in
Neckargemiind / Heidelberg oder von autorisierten ECM Manufacture Service-Stellen durchgefiihrt werden.

Bei Nichtbeachtung tibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht regresspflichtig.
Autorisierte Service-Stellen auerhalb Europas kénnen Sie bei uns erfragen.

®

Setzen Sie gegebenenfalls einen Wasserfilter / Wasserenthirter ein. Sollte dies nicht ausreichen, um
eine Wasserhirte von bis 4° dH zu erreichen, ist zum Schutz der Maschine vor Kalkschdden auch eine
vorbeugende, periodische Entkalkung méglich. Setzen Sie sich vor einer solchen Manahme mit
Ihrem Fachhindler in Verbindung. Beachten Sie unbedingt unsere Entkalkungsanleitung (Seite 13)
und schiitzen Sie so Ihre Maschine vor teuren Reparaturmalnahmen.

Eine bereits verkalkte Maschine ist ausschlieBlich durch Fachpersonal bzw. den ECM-
Zentralkundendienst zu entkalken, da hierzu eine eventuelle Teildemontage des Kessels und der
Verrohrung notwendig ist, um eine Verstopfung des gesamten Systems durch Kalkriickstande
(Kalkbrocken) zu verhindern. Bei einer zu spiten Entkalkung kénnen erhebliche Schaden an der
Maschine entstehen.
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2.2 BestimmungsgemiRe Verwendung

Die Elektronika Profi darf nur fiir die Kaffeezubereitung, HeilRwasser- und Dampfentnahme verwendet werden. Sie ist
nicht fiir den gewerblichen Einsatz bestimmt.

Jegliche Benutzung fiir andere Zwecke ist seitens des Herstellers untersagt und zu unterlassen. Fiir Schiden, die auf
nicht sachgemaBen Gebrauch zuriickzufiihren sind, iibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht

regresspflichtig.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Geriteteile

1. Tassenablagedeckel (nach hinten kippbar)

2. Frischwasserbehalter (unter
Tassenablagedeckel)*

3. Bedienfeld

4.  Griff Dampfventil mit Dampfrohr

5. Griff HeiBwasserventil mit HeiBwasserrohr

6. Pumpendruckmanometer

7. Kesseldruckmanometer

8. Briihgruppe

9. Filtertrager

10. Kontrolllampe griin

11. Ein- und Ausschalter

12. Wasserauffangschale

13. Kaffeeauslauf

* Diese Komponente fehlt bei Gerdten mit Wasseranschluss.

Vorsicht!
Verletzungsgefahr: Folgende Geriteteile sind heiR oder kénnen es werden:

Bereich der Hebelventile

Dampf- und HeiBwasserrohr
Brithgruppe

Siebtrager

Gehiuse: Oberseite und Seitenteile

3.2 Bedienfeld

Automatische Dosierung Fiillmenge und
Tassenanzahl:
1. 1 Espresso (,,Taste 1”)

groRe Tasse Kaffee
2 Espressi

Eal el

2 groe Tassen Kaffee

5. Ein-/Aus-Schalter zur manuellen
Dosierung der Fiillmenge

(,,Sterntaste®)
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3.3 Technische Daten

Spannung/ Volt: 230V (andere Spannungsarten auf Anfrage)
Frequenz: 60 Hz

Leistung/ Watt: 1.200 W

Wasserbehilter: ca. 3,01

Abmessungen: BxTxH /322 mmx472 mm x 380 mm
Abmessungen mit Filtertrdger: B xTxH /322 mmx 570 mm x 380 mm
Gewicht: 23 kg

4. INSTALLATION DER MASCHINE

Die Installation darf ausschlieRlich durch qualifiziertes Personal und gemaR den im Folgenden
aufgefiihrten Anweisungen sowie in Einklang mit den giiltigen Gesetzen erfolgen.

Im Folgenden werden Vorbereitung, Stromanschluss, Wasseranschluss und Abflussanschluss der Maschine erldutert.
Bitte beachten Sie, dass fiir Maschinen mit Wassertank ausschlieBlich die Unterkapitel ,Vorbereitung“ und
»Stromanschluss® relevant sind.

4.1 Vorbereitungen zur Installation

e Maschine auf eine stabile und waagrechte Flache stellen. Um eine waagrechte Aufstellung zu
gewiahrleisten ggf. hohenverstellbare GeratefiiBe anpassen.
e Maschine nicht auf heie Flachen stellen.

©

4.2 Stromanschluss

Sicherstellen, dass die Geratespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung
ibereinstimmt.

e Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieBen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.

e Netzkabel nicht rollen oder knicken.

e Kein Verlangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

X

4.3 Anschluss an die Wasserversorgun:

Wichtig!

Uberpriifen Sie, ob die Wasserleitung an ein Trinkwassernetz mit Betriebsdruck zwischen 0 und 3 bar
angeschlossen ist. Sollte der Druck 3 bar tiberschreiten, verwenden Sie einen Druckminderer.

Beachten Sie, dass die Wasserversorgung haufig nicht mit gleichbleibendem Druck erfolgt. Sobald
eine zeitweise Uberschreitung von 3 bar méglich ist, verwenden Sie einen Druckminderer.

©

SchlieBen Sie den Wasseranschlussschlauch der Maschine an das Ventil Ihres Wasseranschlusses an und
verschrauben Sie diesen.

Wichtig!

e Der Anschluss der Maschine an die Wasserversorgung und die Installation eines Druckminderers
darf ausschlieBlich durch Fachpersonal erfolgen.

® ® Zu Vermeidung einer vorzeitigen Verkalkung der Maschine empfehlen wir die Verwendung eines
Wasserenthirters/ Wasserfilters. Konventionelle Wasserenthirter/ Wasserfilter kénnen bei uns

erworben werden. Bitte beachten Sie jedoch, dass die Verwendung eines derartigen Filters nicht
eine regelmaBige Entkalkung lhrer Maschine erspart.
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4.4 Anschluss an den Abfluss

StandardmiRig wird auch bei Wasseranschlussmaschinen das Restwasser durch regelmiRiges Leeren der
Wasserauffangschale durch den Benutzer entsorgt.

Es gibt jedoch die Moglichkeit, nachtréiglich einen Direktanschluss an das Abflusssystem zu installieren. Hierzu finden
Sie im Lieferumfang ein Fitting und einen Abflussschlauch.

Wichtig
Sollten Sie sich fiir einen Direktanschluss der Maschine an das Abflusssystem entscheiden, muss
nachtréglich in den Boden der Wasserauffangschale gebohrt werden. Diese Anderung kann durch
entsprechendes Fachpersonal bzw. unseren Zentralkundendienst durchgefiihrt werden.

SchlieRen Sie einen Schlauch (@ 10 mm) an das dafiir vorgesehene Verbindungsstiick auf der Riickseite und an einen
vorher angebrachten Siphonabfluss an.

S. ERSTINBETRIEBNAHME

5.1 Erstinbetriebnahme

Lesen Sie vor Inbetriebnahme der Maschine die Bedienungsanleitung sorgfiltig und vollstindig durch.

Vor der Inbetriebnahme iiberpriifen, dass

e das Dampf- und HeiBwasserventil geschlossen sind.

@ o die Maschine ausgeschaltet ist. (Der Metallkippschalter steht in unterer Position.)
e der Stecker nicht in die Steckdose eingesteckt ist.

o die Wasserauffangschale richtig eingesetzt ist.

Beginnen Sie jetzt mit der Inbetriebnahme der Maschine:

1. Bei Wassertankmaschinen: Tassenablagedeckel nach hinten klappen.

2. Bei Wassertankmaschinen: Den Wasserbehdlter herausnehmen und griindlich reinigen.

3. Bei Wassertankmaschinen: Wassertank mit kalkarmem Frischwasser befiillen und den Tassenablagedeckel
wieder schlieBen.

4. Stecker in die Steckdose einstecken und Metallkippschalter nach oben stellen. Jetzt ist die Maschine eingeschaltet.

5. Die griine Kontrollleuchte leuchtet auf.

6. Die Pumpe lduft an und befiillt den Kessel der Maschine mit Frischwasser.

7. Sobald die Befiillung des Kessels beendet ist, hért man kein Pumpengerdusch mehr und das Bedienfeld leuchtet
auf.

8. Bei Wassertankmaschinen: Sobald das Frischwasser unter ein gewisses Niveau im Frischwasserbehilter absinkt,
schaltet die Maschine elektrisch ab und die Tasten des Bedienfelds blinken. Jetzt miissen Sie frisches Wasser nachfiillen.
Die Maschine heizt automatisch auf.

@ Sollte die Maschine nicht automatisch aufheizen, Gerit kurz aus- und anschalten.

9. Bei Wassertankmaschinen: Da fiir die Erstbefiillung des Kessels besonders viel Wasser gebraucht wird, muss der
Wasserbehilter anschlieBend wieder mit Wasser befiillt werden.

10. Warten Sie bitte, bis das Kesseldruckmanometer einen Wert von ca. 1,0-1,2 bar anzeigt.

11. Eine manuelle , Kesselentliftung ist nicht notwendig, da bei der Elektronika Profi ein professionelles Anti-
Vakuumventil eingebaut ist, das den Kessel wihrend der Aufheizphase entliiftet.

12. Jetzt die Sterntaste driicken und ca. 250 ml Wasser entnehmen. Dadurch wird der Warmetauscher befiillt und die
Zirkulation des Wasserkreislaufes im Thermosyphonsystem gestartet.

13. Um den Wasserauslauf durch die Brithgruppe zu beenden, die Sterntaste erneut driicken.
Bei Wassertankmaschinen: Wassertank neu befiillen.

14. Die Maschine ist jetzt betriebsbereit. Stellen Sie die Tassen auf die Tassenablage, damit die Tassen immer
vorgewarmt sind.
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5.2 Einstellung der Programmierung

Zur Einstellung der Programmierung sind folgende Schritte auszufiihren:

1. Entsprechenden Filtertrager mit entsprechender Kaffeemenge vorbereiten, je nachdem welche Taste Sie belegen
mochten (z. B. 1-er-Sieb des 1-er Filtertragers mit ca. 7 g Kaffee fiir Belegung Taste 1 verwenden). Tasse unter
dem Filtertriager platzieren.

2. Sterntaste gedriickt halten bis diese blinkt.

3. Taste auswihlen, die eingestellt werden soll und diese kurz driicken. Der Kaffee flieRt in die Tasse.

4. Istdie gewiinschte Menge erreicht, Taste erneut driicken. Somit wurde die Fiillmenge fiir die ausgewihlte Taste
gespeichert.

e Bei ungleichmiRiger Befiillung des Filtertragers mit Kaffeemehl oder unterschiedlichem Anpressen
® des Kaffees konnen unterschiedliche Fiilllmengen auftreten.

e Die einzelnen Tasten des Bedienfelds konnen jederzeit neu belegt werden.

Reset-Funktion:
Durch die Reset-Funktion kénnen eventuelle Fehlfunktionen behoben werden (z. B. wenn die Maschine nicht
hochheizt). Driicken Sie hierzu gleichzeitig die Tasten 1 und 2. Die Maschine wird neu gestartet.

D

6. BETRIEB DER MASCHINE

6.1 Vorbereitung der Maschine

Die ausgeschaltete Maschine wird wie folgt in Betrieb genommen:
1. Bei Wassertankmaschinen: Wassertank befiillen.
Bei Wasseranschlussmaschinen darauf achten, dass immer Wasserdruck in der Leitung ist.
2. Maschine einschalten (Schalter nach oben).
3. Warten bis das Manometer einen Wert von ca. 1,0-1,2 bar anzeigt.
Die Aufheizzeit dauert in der Regel je nach Umgebungstemperatur ca. 15-20 Minuten.
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4.  Jetztist die Maschine betriebsbereit.
5. Vorder ersten Kaffeezubereitung Filtertrager einspannen und eine der Tasten des Bedienfelds driicken. Etwas
heiRes Wasser tiber den Filtertrager entnehmen. Dadurch wird er optimal erwarmt.

6.2 Zubereitung von Kaffee

Verwenden Sie den Filtertrager mit einem Auslauf und das entsprechende kleinere Sieb (Eintassensieb) fiir die
Zubereitung einer Tasse und den Filtertrager mit zwei Ausldufen und dem groRRen Sieb (Zweitassensieb) fur die
Zubereitung von zwei Tassen.

1. Befiillen Sie das jeweilige Sieb mit Kaffeemehl mit der richtigen Mahlung fiir Espresso bzw. Café Creme. (Ein
gestrichener Mess|6ffel (ca. 7 g) pro Tasse.)

o Achten Sie darauf, dass das jeweilige Sieb fest in den Filtertriager eingesetzt ist.
o Bitte Uberfiillen Sie den Messl|o6ffel nicht, wie abgebildet.

® -

2. Kaffeemehl mit dem mitgelieferten Tamper etwas andriicken ohne zu viel Druck auszuiiben.

3. Siebtriger fest in die Gruppe einsetzen.

4. Tasse unter den Kaffeeauslauf stellen. (Bei Zubereitung von 2 Tassen jeweils eine Tasse unter jeden Kaffeeauslauf
stellen.)

5. Taste mit der gewiinschten voreingestellten Fiillmenge driicken. Sobald die gewiinschte Fiillmenge erreicht hat,
wird die die Befiillung automatische gestoppt und das Restwasser in die Auffangschale abgelassen.
Aus der unteren Abdeckung der Brithgruppe entladen sich Restdruck / Restwasser in die Wasserauffangschale.

o Ein optimales Kaffee-Ergebnis ist nur mit frisch gemahlenem Kaffee méglich. Hierzu sollten Sie
eine Profi-Miihle verwenden. In unserem Sortiment finden Sie einige professionelle Miihlen in
kompakter Form.

® Zum Anpressen des Kaffeemehls empfehlen wir Edelstahl-Tamper mit 58 mm Durchmesser.

6.3 HeiRBwasserentnahme

1. Geeignetes GefdR (mit warmeisoliertem Haltegriff) unter das HeilRwasserrohr halten.
Jetzt kdnnen Sie sprudelndes Wasser (z. B. fiir Tee) entnehmen, wenn sie zuvor den Metall-Kippschalter nach
unten gestellt haben.

2. Nach der Entnahme schalten Sie die Maschine wieder ein. Der Kessel wird wieder automatisch mit Frischwasser
befiillt.

Bei ausgeschalteter Maschine kann mehr HeiBwasser entnommen werden.
Die Maschine muss jedoch zur HeiBwasserentnahme nicht zwingend ausgeschaltet werden.

Vorsicht!
Den Perlator am Ende des Auslassrohres in das GefiR halten, damit Verletzungen durch
HeiRlwasserspritzer vermieden werden.

6.4 Dampfentnahme
Die Elektronika Profi erméglicht die Erzeugung von Dampf zum Erhitzen oder Aufschaumen von Flissigkeiten, wie

z.B. Milch oder Gliihwein. Sie ist eine professionelle Espressomaschine in kompakter Form und hat ein enormes
Dampfvolumen. Dies bedeutet, dass Sie innerhalb weniger Sekunden Milchschaum zubereiten kénnen. Beachten Sie
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deshalb die untenstehenden Punkte, damit die Milch nicht durch zu lange Dampfentnahme zum Kochen gebracht
wird, da der Milchschaum sonst zerfillt.

1. Wichtig: Dampfventil fiir ca. 5 Sekunden 6ffnen, damit das Kondenswasser entfernt wird und Sie einen
trockenen Dampf erhalten.

Dampfduse (sie befindet sich am Endstiick des Dampfrohres) in die Flissigkeit eintauchen.

Dampfhahn wieder 6ffnen.

Flissigkeit erwdrmen und/ oder aufschaumen.

Nach dem Aufschiumen oder Erhitzen, kurz Dampfin die Wasserauffangschale ablassen, um eine Verkleben der
Offnungen in der Dampfdiise zu vermeiden.

o hon

Verletzungsgefahr!
Dise immer unter der Oberflache der Flussigkeit halten, damit es nicht zu Spritzern kommt.

eventuelle Flussigkeitsreste sofort beseitigt werden und nicht verhirten.

Verletzungsgefahr:
Bei der Reinigung ist Hautkontakt mit dem Dampfrohr unbedingt zu vermeiden.

Wichtig!
@ Dampfdise und Dampfrohr nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch reinigen, damit

7. _REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmiRige und sorgfiltige Pflege ist fiir die Leistung, Lebensdauer und Betriebssicherheit Ihrer Maschine sehr
wichtig.

. Vorsicht!
/ Vor der Reinigung die Maschine immer ausschalten (Netzschalter in unterer Position), den Stecker
/ aus der Steckdose ziehen und das Gerit auf Raumtemperatur abkiihlen lassen (mindestens 30
Minuten).

7.1 Allgemeine Reinigung

Tégliche Reinigung:

Reinigen Sie Filtertriger, Siebe, Wasserbehilter, Wasserauffangschale, Tropfblech der Wasserauffangschale,
Messloffel und Tamper tdglich mit warmem Wasser und/oder einem lebensmittelechten Spulmittel.

Séaubern Sie das Duschensieb und die Gruppendichtung im unteren Bereich der Kaffeebriihgruppe von sichtbarer
Verschmutzung ohne diese Teile zu entnehmen.

Reinigung je nach Erfordernis:
Reinigen Sie Dampf- und Warmwasserventil nach jedem Gebrauch.
Sdubern Sie das AuBengehiuse bei abgeschalteter und abgekiihlter Maschine.

Zur Reinigung weiches angefeuchtetes Tuch verwenden.
Aufkeinen Fall Scheuermittel oder chlorhaltiges Reinigungsmittel einsetzen!

Entleeren Sie die Wasserauffangschale rechtzeitig. Warten Sie nicht bis diese randvoll ist.

7.2 Automatische Reinigung und Entfettung der Briihgru

Gruppenreiniger in Pulver- oder Tablettenform zur bequemen Reinigung und Entfettung der Brithgruppe ist bei uns
erhiltlich. Die Gruppenreinigung mit unseren Reinigungstabletten kann wochentlich durchgefiihrt werden. Die
Reinigung erfolgt mittels des im Lieferumfang enthaltenen Blindsiebs wie folgt:

1. Maschine aufheizen.
2. Blindsieb in den Filtertriager setzen.
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3. Blindsieb mit %2 Beutel Gruppenreinigungspulver befiillen bzw. eine Tablette einlegen.

4. Filtertriger einsetzen.

5. Briihgruppen-Reinigungsmodus durch Gedriickthalten der Sterntaste und Driicken der Taste 1 (Espresso)
starten.
Auf der Tastatur erscheint ein Lauflicht, das in mehreren Intervallen aufleuchtet. Bitte warten Sie bis alle Tasten
des Bedienfelds wieder gleichzeitig aufleuchten.

6. Filtertrager entnehmen und unter flieBendem Wasser auswaschen und wieder in die Brilhgruppe einsetzen.
7. Sterntaste kurz betitigen, um sicherzustellen, dass die Gruppe komplett von Entfettungsriickstinden gereinigt
ist.

Vorsicht!
Wihrend der Reinigung mithilfe des Blindsiebs kann es zu heifen Wasserspritzern kommen.

7.3 Vorbeugende Entkalkung (fiir Wassertankmaschinen)

Zur Vorbeugung einer starken Verkalkung empfehlen wir Ihnen, die Maschine regelmiRig unter Beriicksichtigung des
Hartegrades lhres Wassers zu entkalken, um teure Reparaturen zu vermeiden. Hierbei ist die Verwendung schonender
Entkalkungsmittel wichtig, welche kein Metall angreifen. Sie konnen ein perfekt auf die Maschine abgestimmtes Ent-
kalkungsmittel in Pulverform bei uns beziehen.

Bitte wie folgt vorgehen:

1. Gerit aufheizen bis der Betriebsdruck erreicht wird (1-1,2 bar).

2. Gerit ausschalten.

3. Kessel durch Betitigung der HeiBwasserentnahme entleeren. Nach der Entleerung HeiBwasserventil wieder
schlieRen.

4. Entkalkungsmittel nach Vorschrift mit Wasser mischen und in den Wasserbehalter geben.

5. Gerat einschalten. Dadurch wird der leere Kessel automatisch mit der Entkalkungsfliissigkeit befullt.

6. Sterntaste betatigen und warten bis Fliissigkeit aus der Gruppe tritt. Dadurch wird der Warmetauscher mit der
Entkalkungsflussigkeit befiillt. Nochmals Sterntaste betatigen.

7. Filtertrager mit Blindsieb in die Brithgruppe einsetzen und die Sterntaste driicken, fiir ca. 20 Sekunden Fliissigkeit
entnehmen und Sterntaste nochmals betitigen, um Entnahme zu stoppen. Dadurch wird das Expansionsventil
entkalkt. Diesen Vorgang dreimal wiederholen.

8. Nach dieser Prozedur Entkalkungsmittel ca. ¥2 Stunde einwirken lassen.

9. Restliches Entkalkungsmittel durch Betatigung der Sterntaste durch die Gruppe laufen lassen.

10. Maschine ausschalten und den Kessel durch Betitigung der HeiBwasserentnahme entleeren. AnschlieRend
HeiRwasserventil wieder schlieBen.

Wir empfehlen zur besseren Entkalkung das Endstiick des HeiRwasserauslasses vorher
abzuschrauben, damit sich kein Schmutz im Perlator ansammelt.

11. Wassertank von Kalk- bzw. Entkalkungsmittelriickstanden reinigen.
12. Frisches Wasser in den Wasserbehilter geben.
13. Gerit einschalten. Dadurch wird der Kessel automatisch mit dem Frischwasser befiillt.
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14. Frischwasserbehilter nachfiillen.

15.

Blindsieb starten. AnschlieBend Blindsieb aus dem Filtertriger entnehmen.

16.
17.

Sterntaste fiir ca. 60 Sekunden betitigen, um den Wirmetauscher zu spiilen.
Vorgang 9. bis 11. drei- bis fiinfmal wiederholen, um den Kessel zu spiilen.

DEUTSCH

Um das Expansionsventil von den Riickstdnden des Entkalkungsmittels zu reinigen, den Reinigungmodus mit

Wichtig!

®

Diese Anleitung dient nur der vorbeugenden Entkalkung. Bei einer bereits verkalkten Maschine bitte
keine Entkalkung selbst durchfiihren. Die nicht véllig aufgelésten Kalkteile kénnten beim Spiilvorgang
verschiedene Teile des Gerites wie Ventile, Manometer usw. verstopfen, was zu einer Beschadigung lhrer
Espressomaschine fithren wiirde. In einem solchen Fall wenden Sie sich bitte an Ihren Fachhandler bzw.
unseren Zentralkundendienst, damit eine fachgerechte Entkalkung mit eventuell notwendiger
Teildemontage von Kessel und Verrohrung durchgefiihrt wird.
Personen- oder Sachschaden, die durch Kalkablagerungen in und am Gerit verursacht werden, fallen
nicht unter die Herstellerhaftung. Ebenfalls erlischt hier die Gerategarantie.

Reparatur-Einsendungen an unseren Zentralkundendienst werden ausschlieRlich nach vorhergehender
technischer Beratung und schriftlicher Bestatigung angenommen.
Bitte keine losen Teile wie z. B. Filtertrager und Wasserauffangschale beilegen.

7.4 Kleine technische Servicearbeiten

Austausch der Gruppendichtung

®

Gruppendichtung und Duschensieb sind gleichzeitig auszuwechseln.

1. Maschine abschalten (den Metall-Kippschalter nach unten stellen) und den Netzstecker ziehen.

2.

Maschine auf Raumtemperatur abkiihlen lassen.

Im Folgenden wird die weitere Vorgehensweise dargestellt (siehe Abbildungen):

1.
Brithgruppe zu Beginn

2.

Flachschraubenzieher wird am
Duschensieb angesetzt, um diese
und die Dichtung auszuhebeln

/

3

Duschensieb und Dichtung sind jetzt fast

herausgehebelt

"

"

f

lIl--'.
)i

4.
Duschensieb und Dichtung aus der
Brithgruppe entnehmen

5.

Jetzt die neuen Teile vorbereiten

(die abgerundete Seite der Gruppen-
dichtung nach oben zu Brithguppe)

=©)
=

Gruppe mit Biirste reinigen.
Duschensieb fest in die Dichtung

)
4
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7. 8. 9.
Mit der Hand das Duschensieb mit der Filtertrager ohne Sieb nehmen Die Einhebelung zur richtigen Befestigung
Dichtung einsetzen beginnt.

r—

10. 11. 12.
Solange hebeln bis Duschensieb mit der | Jetzt kann der Filtertrager mit Sieb
Dichtung richtig sitzt problemlos fest eingesetzt werden

Die Maschine wieder, wie auf Seite 10 dieser Bedienungsanleitung beschrieben, in Betrieb nehmen.

Die Dampfauslaufdiise ist verstopft

Die Locher der Dampfdiise kénnen vorsichtig mit einer Nadel oder Biiroklammer gesdubert werden.
Das Endstiick des Dampfrohres kann hierzu auch abgeschraubt werden.

Die Diise anschlieBend wieder anschrauben.

Wichtig!
Die kleine Dichtung zwischen Dise und Gewinde nicht verlieren!

8. TRANSPORT UND LAGERUNG

8.1 Verpackung

Die Elektronika Profi wird in einem Karton durch eine Kunststoffhiille und Schaumstoffplatten geschiitzt geliefert.

Vorsicht!
Verpackungsmaterial auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Wichtig!
Verpackungsmaterial fiir eventuellen Transport unbedingt aufbewahren.

8.2 Transport

o Gerit ausschlieBlich aufrecht, wenn méglich auf Palette, transportieren.

@ e Geratin Verpackung nicht kippen oder auf den Kopf stellen.

e Maximal vier Verpackungseinheiten iibereinander stapeln.

o Keine anderweitigen schweren Gegenstinde auf die Verpackung stapeln.
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®

e Maschine ordnungsgemil verpackt in trockener Umgebung lagern.
e Hochstens vier Verpackungseinheiten iibereinander lagern.
e Keine anderweitigen schweren Gegenstinde auf die Verpackung stapeln.

9. ENTSORGUNG

WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EG und ist laut Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG)

registriert.

10. CE-KONFORMITAT

ce Konformitat

Dieses Produkt entspricht folgenden Richtlinien fiir

Maschine: 98/37/EG
Niederspannung:

EMC:

PED: 97/23/EG
EN-Normen:

73/23/EWG, 93/68/EWG
89/336/EWG, 93/68/EWG, 92/31/EWG

EN 61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

11. RATSCHLAGE UND PROBLEMLOSUNGEN

EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 oder EN 60335-2-75, EN 55014,

Problem

Mégliche Ursache

Behebungsvorschlige

Wenig oder keine Crema auf dem
Kaffee

Mahlung zu grob

Den Kaffee feiner mahlen
Das Kaffeemehl fester anpressen

Kaffeemischung zu alt

Frischen Kaffee verwenden

Zuviel Chlor im Wasser

Chlorfilter einsetzen

Zu wenig Kaffeemehl

Die richtige Kaffeemenge nehmen:
ca. 7 g pro Tasse

Duschsieb verschmutzt

Gruppenreinigung durchfiihren

Kaffee ,tropfelt” nur.

Mahlung zu fein

Mahlung grober stellen
Kaffeemehl nur leicht anpressen

Zuviel Kaffeemehl

Ca. 7 g pro Tasse verwenden

Wenig ,,Kérper”

Grobe Mahlung

Mabhlung feiner stellen

Alter Kaffee

Frischen Kaffee verwenden

Zu wenig Kaffeemehl

Ca. 7 g pro Tasse verwenden

Duschplatte verschmutzt

Duschplatte reinigen

Schaum statt Crema

Ungeeigneter Kaffee

Andere Mischung einsetzen

Mabhlgrad der Miihle nicht optimal

Miihle neu einstellen (Beim
Wechseln der Kaffeemischung
Mabhlgrad verdndern eventuell
notwendig)

Maschine ist eingeschaltet, aber
nimmt den Betrieb nicht auf.

Tastatur blinkt: Es ist nicht genug
Wasser im Frischwasserbehilter

Wasser nachfiillen

Wasser wurde nachgefiillt, Tastatur
blinkt immer noch

Gerdt aus- und einschalten

Der Behilter ist nicht richtig
eingesetzt.

Den Frischwasserbehilter richtig
einsetzen.
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Problem Maégliche Ursache Behebungsvorschlige

Unterschiedliche Kaffeemengen
Unterschiedlicher Mahlgrad Auf gleichbleibende Parameter
UngleichmaRiges Tampen achten

Unterschiedliche Kaffeesorten

Unterschiedliche Fillmengen bei der
Zubereitung von 1 Espresso,
2 Espressi etc.

Das Gerit wird iiber einen lingeren Zeitraum nicht benutzt, wir empfehlen ..

.. eine Gruppenreinigung durchzufiihren (genaue Anleitung Seite 12). Den Filtertriger danach nicht mehr in die
Gruppe einspannen.

.. den Kessel zu entleeren.

1. Bei der betriebsbereiten Maschine den Schalter auf in die untere Position stellen, um das Gerit ausschalten und
Heilwasserhahn 6ffnen. Kesselwasser wird nun durch den Druck im Heizkessel tiber das HeiBwasserrohr entleert.

2. Den HeiBwasserhahn nach der Entleerung des Kessels wieder schlieBen.

Die Wiederinbetriebnahme ist genau so wie die Erstinbetriebnahme durchzufiihren.

Ratschlige, zur richtigen Milchaufschiumung

1. Wenn maglich, frische kalte Milch mit 1,5 % oder 3 % Fettgehalt verwenden. Auch H-Milch ist bestens geeignet,
falls Sie diese bevorzugen.

2. Krug (am besten aus Metall) mit einem Volumen von mindestens 0,5 | verwenden. Dieser Behalter sollte nicht zu
breit sein, sondern eher etwas schmaler und hoher.

3. Dampfventil fir ca. 5 Sekunden 6ffnen, damit das Kondenswasser entfernt wird und Sie einen trockenen Dampf
erhalten.

4. Mitca. 1/3 Milch gefiillten Krug unter das Dampfrohr halten und dieses in der Mitte des Kruges bis unter die
Oberflache der Milch eintauchen.

5. Langsam den Hebel nach oben bewegen. Der Dampf stromt in die Milch. Den Krug stillhalten.

6. Nach kurzer Zeit bemerkt man einen Sog im Krug. Die Schaumung setzt ein. Den Krug mit Ansteigen der Milch
nach unten ziehen. Die Dampfdiise muss immer unter der Oberfliche der schiumenden Milch bleiben.

Milchproteine ,,schiumen” bis ca. 77°C.
Ist dieser Temperaturpunkt tiberschritten, schaumt die Milch nicht mehr.

7. Sobald die gewiinschte Menge erreicht ist, die Dampfdiise kurz ganz in den Krug eintauchen und den
Dampfhebel zuriickkippen.

eventuell im Schaum vorhandenen groBen Milchblasen an die Oberfliche kommen und der

Wenn die Milchaufschaumung beendet ist, den Krug ein klein wenig schiitteln, damit die
@ Schaum kompakt wird.

8. Sollten Sie nicht alle Milch verbraucht haben, kénnen Sie die Restmilch im Krug (zwischenzeitlich kiihl
aufbewahren) im Nachhinein noch einmal aufschiaumen.

9. Nach dem Aufschaumen kurz Dampf in die Wasserauffangschale ablassen, um eine Verklebung der Offnungen in
der Dampfdiise zu vermeiden.

12. EMPFOHLENES ZUBEHOR

e  Blindsieb zur Gruppenreinigung (im Lieferumfang enthalten)

e Reinigungssmittel zur Gruppenreinigung mit Blindsieb (im Fachhandel und bei uns erhiltlich)

e Entkalkungspulver zur regelmiRigen, vorbeugenden Entkalkung Ihrer Maschine (im Fachhandel und bei uns
erhiltlich)

Fiir ein perfektes Kaffee-Ergebnis benstigt man auer dem richtigen Kaffee eine gute Espressomaschine und Miihle.

Mit unseren professionellen Espressomaschinen und Miihlen haben Sie die beste Voraussetzung, dieses Ergebnis zu

erzielen.

Mit der Kaffeesudschublade komplettieren Sie Ihre Espressomaschine und Miihle zu einem perfekten Set.
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Miihle Casa Muiihle Casa Speciale Kaffee-Sudschublade
' w
|
Te—
Tamper, plan oder konvex Filtertriger Gran Crema Gruppenreinigungs-
tabletten
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1___PRODUCT DELIVERY

1 filter holder 1 spout
1 filter holder 2 spouts
1 filter 1 cup

1 filter 2 cups

1 blind filter

1 measuring-spoon

1 coffee tamper

1 instruction manual

2 ___GENERAL ADVICE

2.1 General safety notes

ENGLISH

plate on the front panel of the espresso machine.

e Plug the machine only into an earthed socket and do not leave it unattended.
e Do not roll or bend the power cord.
e Do not use an extension cord/ do not use a multiple socket.

adjusting the feet of the machine.
e Never place the machine on hot surfaces.

e Machine should only be used by instructed adult persons.
outdoors.

Keep the packing out of the reach of children.
Only use original spare parts.

Do not operate the machine without water.

e Carry out the installation of the machine according to the instruction in chapter 4.

e Never immerse the machine in water; do not operate the machine with wet hands

e Do not expose the machine to the effects of weather (frost, snow, rain) and do not use it

Do not operate the machine with carbonated water, but with soft potable water.

e Make sure that the local main supply voltage corresponds to the information given on the type

e Place the machine on an even and stable surface. You can regulate the height of the machine by

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your specialised dealer

before starting up the espresso coffee machine.
Our machines comply with the relevant safety regulations.

Any repairing or change of single components must be carried out by an authorised specialised dealer.
In case of non-observance the manufacturer does not assume liability and is not liable to recourse.
Ask for authorised service points outside Europe. See page 1 for your specialised dealer’s contact details.

lime residues. A late descaling can cause substantial damage to the machine.

An already calcified machine may only be descaled by your specialised dealer because a partial
disassembling of the boiler and the tubing will be necessary to prevent the system from being blocked by

Where necessary, make use of a water softener / water filter cartridge in order to reach an adequate
hardness degree. If these measures are insufficient, a prophylactic descaling of the machine is
possible. Contact your specialised dealer before undertaking this measure. Follow our descaling
instructions (see page 26). Doing so, you will protect your machine against expensive repairing.

2.2 Properuse

The ELEKTRONIKA PROFI has to be used only for the preparation of coffee, hot water and steam. The machine is

not intended for commercial use.

Every use of the machine other than the above mentioned purpose is strictly forbidden. The manufacturer cannot be

held responsible for damages due to unsuitable use of the machine and is not liable to recourse.

Instruction manual ELEKTRONIKA PROFI 19




3 MACHINE DESCRIPTION

3.1 Machine parts

NN DA WN =

O

10
11
12

ENGLISH

Cup heater (cover flap)

Fresh water tank (under the cup heater)*
Control panel

Assembled steam dispenser
Assembled hot water dispenser
Pump pressure gauge

Boiler pressure gauge

Brewing group

Filter holder

Green control lamp

Power switch

Drip tray

* This component is not included in water connection models.

Caution!

o filter holder

e brewing group
e body (upper part and side frames)

Danger of injury: The following parts are hot or can become hot:
o range of the steam lever and the hot water lever
e steam and hot water tube

3.2 Control panel

3.3 Technical data

Voltage:

Frequency:

Power:

Water tank:

Dimensions:

Dimensions with filter holder:
Weight:

Instruction manual ELEKTRONIKA PROFI
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Automatic programming of doses and
quantity of cups:

1  Espresso (“button 17)

2 Big cup of coffee

3 2espressos

4 2 big cups of coffee

5  Power switch for manual setting of
different doses (“star key“)

wxdxh /322 mmx472 mm x 380 mm
wxdxh /322 mmx570 mm x 380 mm
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4 MACHINE INSTALLATION

The installation is to be carried out exclusively by qualified staff and according to the following
instructions and in compliance with valid laws.

The following chapters deal with the preparation of the machine, its electricalconnection, water supply connection
and drain connection. Please note that for water tank machines, only the subchapters “Preparation of the machine”
and “Electrical connection” are relevant.

4.1 Preparation for the installation

e Place the machine on an even and stable surface. You can regulate the height of the machine by
adjusting the feet of the machine.
e Never place the machine on hot surfaces.

4.2 Electrical connection

e Make sure that the local main supply voltage corresponds to the information given on the type
plate on the front panel of the espresso machine.

e Plug the machine only into an earthed socket and do not leave it unattended.

e Do not roll or bend the power cord.

e Do not use an extension cord/ do not use a multiple socket.

4.3 Water sy

ly connection

Important!

Make sure that the water supply installation is connected to potable water supply with an operating
pressure ranging from 0 to 3 bar. In case of an operating pressure of more than 3 bar use a pressure
regulator.

Please note that often the pressure of the water supply varies. If the water supply pressure temporarily
exceeds 3 bar, use a pressure regulator.

Connect the water connecting hose of the machine to the water supply valve and bolt them together.

Important!

e The connection of the machine to the water supply and the installation of the pressure regulator is
to be carried out by expert staff.

e To avoid an early calcification of the machine we recommend to use a water softener/ water filter.
Conventional water softener/ water filter can be purchased at your specialised dealer. However,
please note that even when using a water softener/ water filter the machine needs to be descaled
regularly.

4.4 Drain connection

By default, also in machines with water connection the user can dispose of the excessive water by regularly emptying

the drip tray.

However, it is possible to belatedly install a direct connection to the drain system. Therefore, find a fitting and a
drain hose in the product delivery.

Important!

In case you should go for a direct connection of the machine to the drain system, a hole has to be
drilled in the drip tray. This work can be carried out by expert specialised staff or by ECM
Manufacture service.

Instruction manual ELEKTRONIKA PROFI
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Connect a hose (@ 10 mm) to the designated connector on the back side of the machine and to a preinstalled
siphoned drain.

5

FIRST USE

5.1 Firstuse

Read the instruction manual carefully before operating the machine.

Before starting the machine, check if:

e the steam and hot water valves are closed.
@ o the machine is switched off. (Power switch in lower position.)

o the power cord is disconnected.
o the drip tray is inserted accurately.

Now you can start up your machine:

1
2
3

0N OO,

el

Water tank machines: Open the cup warmer tray by flipping it open.

Water tank machines: Take out the water tank and rinse it thoroughly.

Water tank machines: Fill the water tank with fresh water deficient in lime and put it back into the water tank
guides and close the cup warmer tray again.

Plug the power cord into the power outlet and move the power switch into the upper position. Now the machine is
switched on.

The green control lamp lights up.

The pump starts to work and fills the boiler with fresh water.

As soon as the filling of the boiler, no pumpe noise is hearable anymore and the control panel lights up.

Water tank machines: As soon as the fresh water in the water tank drops to a certain level, the machine is
switched off automatically and the buttons of the control panel flash. Refill fresh water into the water tank. The
machine will heat up automatically.

In case the machine does not heat up automatically, briefly switch off the machine. Then switch
it on again.

Water tank machines: As a large amount of water is required for the first filling of the boiler, refill the water tank
with fresh water.

Wait until the boiler pressure gauge indicated approx. 1.0-1.2 bar.

A manual “boiler ventilation” is not necessary because the Elektronika Profi is equipped with a professional
despression valve that ventilates the boiler in the heat-up phase.

Press the star key and dispense approx. 250 ml. Thus, the heat exchanger ist filled and the water circulation in
the thermosyphon system begins.

Press the star key again to end the water outlet from the brewing group.

Water tank machines: Refill the water tank.

The machine is now ready for use. Place the cups on the cup heater tray in order to preheat them.

5.2 Dose programming
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To program the doses proceed as follows:

1 Choose a filter holder and fill it with the suitable quantity of coffee according to the button you would like to
program (e. g. filter 1 cup for filter holder 1 cup: 7g coffee, button no. 1). Place a cup under the filter holder.

2 Press the star key and keep it pressed until it flashes.

Choose the button you would like to program and press it shortly. Coffee is released into the cup.

4 Assoon as the desired quantity of coffee is reached, press the button again. Thus, the dose for the chosen
button has been programmed.

w

orif the imposed pressure on the coffee is different while tamping.

@ e Please note that the doses can vary if different quantities of coffee are used for coffee preparation
e Every button can be reprogrammed at any time.

Reset function:
With the reset function possible failures can be resolved (e.g.if the machines does not heat up etc.). To reset the
machine press button 1 and 2 at the same time. Thus, the machine will be restarted.

6 USE OF THE MACHINE

6.1 Preparation of the machine

The switched off machine can be put into operation as follows:

1 Water tank machines: Fill water into the water tank.

2 Water connection machines: Make sure that there is always water pressure in the conduit.

3 Switch on the machine. (Power switch in upper position.)

4 Wait until the boiler pressure gauge indicates approx. 1.0-1.2 bar.

5 Usually, the heat-up phase takes approx. 15-20 minutes depending on the ambient temperature.

6  Now the machine is ready for use.

7  Before preparing coffee insert the filter, press one of the buttons of the control panel and release some hot
water. Thus, the filter holder will be completely heated.

6.2 Preparing coffee

Use the filter holder with 1 spout and the correspondent filter (1 cup) for the preparation of 1 cup.
Use the filter holder with 2 spouts and the big filter (2 cups) for the preparation of 2 cups.

1 Put the ground coffee (with the respective grinding degree for espresso or Cafe Créeme) into the filter. (1 level
measuring-spoon (approx. 7 g) per cup.)
2 Slightly compress the ground coffee with the tamper.
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Make sure that the filter is clamped firmly into the filter holder.
Do not overfill the measuring-spoon, like shown in the figure aside!

NS

3 Clamp the filter holder firmly into the group.

4 Put the cup under the spout of the filter holder. (For the preparation of 2 cups, put 1 cup under each spout.)

5 Press the button with the programmed dose of coffee you would like to consume. As soon as the programmed
dose is reached, the filling stops automatically. The remaining pressure / water will be discharged into the drip
tray by the lower part of the infusion cylinder.

e Only freshly ground coffee allows an optimal coffee result. Therefore, use a professional coffee
grinder. In our assortment you will find several professional and compact coffee grinders.
® We recommend to use a stainless steel tamper with a diameter of 58 mm for optimum tamping.

6.3 Dispensing hot water

1 Place an adequate water container (with a heat-insulating handle) under the hot water dispenser. After having
moved the power switch in lower position, you can dispense water (e. g. for tea) by opening the hot water lever.
2 After dispensing water, switch the machine on again. The boiler will be filled with fresh water automatically.

When the machine is switched off, more hot water can be dispensed.
However, one does not necessarily have to switch off the machine for dispensing water.

Caution!

Place the nozzle of the dispenser into the water container in order to avoid injuries due to hot water
spillings.

6.4 Dispensing steam

With the Elektronika Profi, you can generate a large amount of steam in order to heat or froth beverages, e. g. milk
or punch. Itis a professional and compact espresso coffee machine with an enormous steam volume. Therfore,
within a few seconds you can prepare milk froth. Please pay attention to the instructions noted below. Do not bring
the milk to a boil, otherwise frothing milk will not be possible.

1 Important: In order to get the best result when frothing the milk, open the steam lever for approx. 5 seconds to
release the condensation water in the pipe.

2 Immerse the steam nozzle (at the end of the steam dispenser) in the liquid.

3 Re-open the steam handle / steam lever.

4 Heat and/or forth the liquid.

5

After frothing or heating, release the steam into the drip tray to keep the slots of the steam nozzle clean.

Risk of injury!
Always keep the steam nozzle underneath the surface of the liquid while heating or frothing to avoid
spillings.
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Important!
Clean the steam nozzle and the steam dispenser after every application with a non abrasive damp
cloth; this you can remove possible liquid residues.

Risk of injury!
Avoid skin contact with the steam dispenser while cleaning!

> ©

7___CLEANING AND MAINTENANCE

A regular and accurate care is very important for the performance, the long lifetime and the safety of your machine.

Caution!
Always switch off the machine (power switch in lower position), disconnect the power cord and let the
machine cool down to ambient temperature (for at least 30 minutes) before cleaning.

7.1 General cleaning

Daily cleaning:
Filter holder, filters, water tank, drip tray, drip plate of the drip tray, measuring-spoon and tamper require daily
cleaning. Use warm water and/or with food safe detergent for cleaning.

Clean the shower and the group gasket in the lower part of the group and remove visible dirt without dissasembling
the parts.

Cleaning as necessary:
Clean the steam and hot water valve after every use.
Clean the body when the machine is switched off and cold.

Use a soft and damp cloth for cleaning.
Never use abrasive or chloric detergents!

Empty the water drip tray regularly and do not wait until it is full.

7.2 Automatic group cleaning and degreasin

Group cleaner in powder or tablet form for easy cleaning and degreasing of the brewing group is available at your
specialised dealer. The group cleaning with our tablets can be carried out every week.
The cleaning is carried out using the blind filter included in delivery:

Heat up the machine.

Put the blind filter into the filter holder.

Fill the blind filter with %2 sachet of group cleaning powder or insert one tablet.

Place the filter holder in the housing of the group.

Start the brewing group cleaning mode by keeping the star key pressed and pressing button 1 (espresso).

A running light appears on the control panel. Please wait until the running light has stopped and all buttons of
the control panel light up again

S TR RN
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Remove the filter holder and rinse it. Then place it in to the housing of the group again.
Press the star key shortly to make sure that the degreasing residues in the group are removed completely.

Caution!
Beware of hot spillings while cleaning the group.

7.3 Prophilactic descaling (for water tank machines)

A regular descaling of the machine is recommended to avoid strong calcification and expensive repairing. While
descaling, always take into account the hardness degree of the water. It is very important to use a sparing descaler
which does not affect the metal. At your specialised dealer, you can purchase a descaler (in powder or tablet form)
which is perfectly suited for your machine. Just fill the water tank with fresh water and dissolve the descaler in it.
Then proceed as follows:

A h LWN =

11
12
13

15

16
17

Heat up the machine until the operative pressure has been reached (1.0-1.2 bar).

Switch off the machine.

Empty the boiler, operating the hot water dispensing. Then close the hot water dispenser again.

Mix the descaler with water according to the instructions and put it into the water tank.

Switch on the machine. Thus, the empty boiler is filled automatically with descaler liquid.

Press the star key and wait until liquid is released from the group. Thus, the heat exchanger is filled with descaler
liquid. Press the star key again.

Clamp the filter holder with the blind filter into the group and press the star key. Dispense liquid for approx. 20
seconds and press star key again to stop dispensing. Thus, the expansion valve is descaled. Repeat this process 3
times.

After this procedure let the descaler work for approx. ¥z hour.

Make the descaling liquid circulate through the group by pressing the star key.

Switch off the machine and empty the boiler by dispensing hot water. Then close hot water valve again.

It is recommended to unscrew and remove the nozzle of the hot water dispenser so that no dirt
can be accumulated inside the nozzle.

Rinse the water tank and remove lime or descaler residues.

Fill fresh water into the water tank.

Switch on the machine. Thus, the boiler is automatically filled with fresh water.

Refill water into the water tank.

Start the cleaning mode with the blind filter to remove descaler residues from the expansion valve. Then remove
blind filter from the filter holder.

Press star key for approx. 60 seconds to rinse the heat exchanger.

Repeat point 9 to 11 three to five times to rinse the boiler.
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Important!

®

the producer’s liability.

repairs / maintenance.

These descaling instructions are only meant for prophylactic descaling. Please do not descale the
machine if it is already calcified. While descaling the machine, the lime residues can plug several
components, like valves, gauges etc., causing damage to your espresso coffee machine. In this case,
please contact your specialised dealer. Itis probable that a professional descaling has to be carried out
which requires the disassembling of boiler and tubing.
Damage to persons or to the material, caused by calcification in and at your machine, is not subject to

In this case, also the warranty expires. Machines will be only accepted for repair after foregoing
technical advice and written acknowledgement.

Please do not enclose loose parts e. g. filter holder or drip tray when sending in the machine for

7.4 Maintenance

Replacing the group gasket

®

Simultaneously replace group gasket and net filter.

1 Switch off the machine (power switch in lower position) and disconnect power cord.
2 Let the machine cool down to ambient temperature.

3 Follow the steps as indicated below:

7
Brewing group in the beginning.

2
Use a flat screwdriver to lever out the net
filter and the group gasket.

3

The net filter and the gasket are now
nearly removed.
T

f@
I'ul_- .II-'II
A

4
Remove the net filter and the gasket
completely.

5

Keep the new spare parts ready at hand
(the chamfered side of the group faced
upwards to the brewing group).

=©
-

6
Clean the group with a brush.
Lock the net filter firmly into the gasket.

=
/1

=
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7 8 9
Insert the net filter into the gasket. Take the filter holder without filter. Clamp the filter holder to the group.

10 11 12

Therefore, move the filter holder until the | Now you can easily lock the filter holder The group is ready for use.
net filter is locked firmly into the into place.

gasket.

@ | ¢

The machine can be used again, as described at page 23 of the instruction manual.

The steam nozzle is blocked

Clean the slots of the steam nozzle carefully with a needle or with a paper clip.
You can unscrew for this purpose also the steam nozzle.

Replace the steam nozzle.

Important!
Do not lose the small gasket between the steam nozzle and the winding!

8 TRANSPORT AND WAREHOUSING

8.1 Packing

The Elektronika Profi is delivered in a special carton and protected by a plastic cover and foam.

Important!
Keep packing and packing material for possibile transport! Do not through it away!

A
AN Caution!
4 \ | Keep packing out of the reach of children!

8.2 Transport

e Transport the machine only upright, if possible on a pallet.
e Do not tilt or turn over the machine.
e Do not stack more than four items of the same kind.

® Do not place heavy items on the packing.
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e Keep the machine packed in a dry place.
@ e Do not stack more than four items of the same kind.

e Do not place heavy items on the packing.

9 DISPOSAL

WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

This product complies with EU Directive 2002/96/EC and is registered according to WEEE (Waste Electrical and

Electronic Equipment).

10 CE CONFORMITY

ce Conformity

The product complies with the following EU Directives:

Machine: 98/37/EC

Low Voltage: 73/23/EEC, 93/68/EEC

EMC: 89/336/EEC, 93/68/EEC, 92/31/EEC
PED: 97/23/EC

EN-Directives:

EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

11_TROUBLE SHOOTING

EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 or EN 60335-2-75, EN 55014, EN 61000-3,

Problem

Possible Cause

Trouble shooting

Little or no crema on the top of the
coffee

The grinding degree is not fine
enough

Use a finer grinding degree.
Tamp the ground coffee more firmly.

The coffee mixture is too old.

Use fresh coffee

There is too much chlorine in the
water.

Use a chlorine filter.

The amount of ground coffee is not
enough.

Take the right coffee amount:
Use approx. 7 g of coffee for each
cup.

The net filter is dirty.

Clean the brewing group.

Sparse coffee dispensing, only drop
by drop

The grinding is too fine.

Increase the grinding degree.
Tamp the ground coffee only
slightly.

There is too much ground coffee.

Use approx. 7 g of coffee for every
cup.

Weak “body”

The grinding degree is not fine
enough.

Reduce the grinding degree.

The coffee is old.

Use fresh coffee.

The amount of ground coffee is not
enough.

Use approx. 7 g of coffee for each
cup.

The net filter is dirty.

Clean the net filter.

Foam instead of crema

The coffee mixture is improper

Use another coffee mixture

The grinding degree of the coffee
grinder is not suited for the coffee
mixture in use

Adjust the coffee grinder (When
changing the coffee mixture,
changing the grinding degree can
also be necessary)
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Problem Possible Cause Trouble shooting

The orange control lamp is switched
off: there is not enough water in the | Refill water.
The machine is switched on, but the | water tank.

machine does not go into service. Water was refilled, the orange

control lamp is switched off. Switch on/off the machine.

The water tank is not fixed properly. | Fix the water tank properly.

Different quantities of coffee.
Different doses when preparing 1 Different grinding degree Make sure to maintain the same
espresso, 2 espresso etc. Irregular tamping parameters.

Different types of coffee.

If the machine has not been used for a longer period of time, it is recommended to
.. clean the group (see instructions, page 25); After this, please do not clamp the filter holder back to the group.

.. empty the boiler.

1 Switch the machine off (power switch in lower position) and open the hot water dispenser. Due to the boiler
pressure, the boiler water is now discharged by the hot water dispenser.

2 Close the hot water lever again after emptying the boiler.

To restart the machine, see chapter “First use”.

How to froth milk like a “barista”

1 If possible, use cold and fresh milk with a fat content of approx. 1.5 % or 3 %. Even UHT-milk is suitable, if
preferred.

2 Use a milk jug (made of metal) with a minimum volume of 0.5 litres. The size of the container should not be too

large. A small and high container is perfect.

Open the steam valve for approx. 5 seconds to release the condensation water and to create dry steam.

4 Fill 1/3 of the jug with milk and place it under the steam nozzle. The nozzle should be immersed in the middle of
the milk jug.

5  Slowly open the steam lever. The steam pervades the milk.

6  Keep the milk jug still.

7 After a few seconds, you will notice a light suction in the milk jug. The proper frothing begins. Move the milk jug
downwards while the milk level increases. The steam nozzle must be kept under the surface of the frothing milk.

w

Milk proteins “froth” with a temperature up to 77°C.
If this temperature is exceeded, the milk does not froth anymore.

8  When the desired amount of milk froth is reached, immerse the entire steam nozzle in the milk jug and close the
steam lever.

When the milk frothing is finished, just agitate the milk jug a little bit in order make the milk
bubbles ascend to the surface and to get a compact milk froth.

9 Ifthere is some milk left in the milk jug, let it cool down; it can be re-used later.
10 After frothing the milk, release the steam into the drip tray to avoid the steam nozzle to be blocked.

12 RECOMMENDED ACCESSORIES

e Blind filter for group cleaning (included in delivery)

e Detergent for group cleaning with blind filter (available at your specialised dealer)

e Descaler powder for regular prophylactic descaling of the machine (available at your specialised dealer)

For a perfect coffee-result a good espresso coffee machine and coffee grinder are as important as a good coffee. Our
professional espresso coffee machines and grinders are the best basis to achieve this result.

The coffee basement perfectly complements your espresso coffee machine and your grinder.
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Casa grinder Casa-Speciale grinder Coffee basement

' w
|
——
Tamper, flat or convex Gran Crema filter holder Group cleaning tablets
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1__INHOUD

1 Filterdrager met 1 uitloop
1 Filterdrager met 2 uitlopen
1 1-kops filter

1 2-kops filter

1 Blindfilter

1 Maatlepel

1 Tamper

1 Handleiding

2__ALGEMEEN ADVIES

e Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de aangegeven spanning op het typeplaatje aan
de voorzijde van het espresso apparaat.

e Voer de instructies voor installatie nauwgezet uit, zoals beschreven in hoofdstuk 4.

e Het apparaat uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact en niet ingeschakeld laten zonder
toezicht.

o Buig of rol het elektriciteitssnoer niet op.

o Gebruik geen verlengsnoer of losse stekkerdoos.

e Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de machine waterpas door de
afzonderlijk verstelbare voeten in hoogte te verstellen.

e Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of bij een hitte bron.

e Dompel het espresso apparaat nooit onder water, houd deze niet onder de waterkraan en bedien
de machine niet met natte handen.

e Hetapparaat mag alleen bediend worden door geinstrueerde volwassenen.

e Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden (vorst, sneeuw, regen) of lage temperaturen en
gebruik het niet in de buitenlucht.

e Houd het verpakkingsmateriaal buiten het bereik van kinderen.

e Gebruik alleen originele onderdelen.

e Het apparaat mag nooit met koolzuurhoudend water in gebruik genomen worden, maar altijd met
zacht water.

e Gebruik de machine niet zonder water.

Mochten er nog onduidelijkheden zijn of is aanvullende informatie gewenst, dan verzoeken wij u contact op te nemen
met de leverancier, alvorens het apparaat te gebruiken.
Onze apparaten voldoen aan de algemeen geldende veiligheidsvoorschriften

Reparaties of vervanging van componenten mogen uitsluitend door onze servicedienst uit gevoerd te worden.

Wij nemen geen verantwoordelijkheid en kunnen niet aansprakelijk gesteld worden, bij het niet navolgen van deze
voorschriften. Bij het niet in acht nemen van de voorschriften vervalt de garantie.

Adressen van geautoriseerde servicepunten buiten Europa kunt u bij ons opvragen.

Gebruik altijd een waterfilter / waterontharder. Als dit niet voldoende is, ontkalk het apparaat dan
periodiek. Neem contact op met de leverancier, voor het starten met ontkalken. Lees voor ontkalking
eerst aandachtig de instructies (zie pagina 39) door, om dure reparaties te voorkomen.

Is een apparaat al verkalkt, dan dient de machine door een geautoriseerde servicedienst ontkalkt te
worden. Dit omdat hiertoe het demonteren van de ketel en van de leidingen nodig is, om een
verstopping van het complete systeem door kalkdeeltjes te voorkomen. Bij een te late ontkalking van de
machine kan aanzienlijke schade aan het apparaat ontstaan.

2.2 Correct gebruik

De Elektronika Profi mag slechts gebruikt worden voor koffiebereiding, heetwater- of stoomafname. Het apparaat is
niet bestemd voor industrieel gebruik.
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leder gebruik van het apparaat, anders vermeld dan bovenstaand is niet toegestaan. De fabrikant is niet aansprakelijk
voor beschadigingen door onjuist gebruik en is niet aansprakelijk te stellen.

3 PRODUCTBESCHRIJVING

3.1 Onderdelen

Warmhoudplaat
Waterreservoir*
Bedieningspaneel
Hendel voor stoom met stoompijp
Hendel voor heet water
Werkdruk Manometer
Manometer voor keteldruk
Drukgroep
Controlelampje (groen)

0. Aan- en uitschakelaar

1. Lekbak en rooster

= I N e

* Dit onderdeel is niet van toepassing bij een direct
wateraansluiting

Waarschuwing!
De volgende onderdelen zijn heet of kunnen heet worden (kans op letsel):

Metalen delen van de stoom- en heet waterhendel
Stoompijpje en heet wateruitloop

filterdrager

drukgroep

behuizing, bovenzijde en zijkanten

3.2 Bedieningspaneel

Instelbare dosering en aantal koppen:
Espresso (“knop 17)
Grote koffie

2 Grote koffie

1
2.
3. 2 Espresso
4
S

Handmatige instelling voor dosering

(“ster knop™)

3.3 Technische gegevens

Netspanning / Volt: 230V

Watt: 1.200 W

Waterinhoud: ca. 3,0 liter

Afmetingen: HxBxD / 322 mm x 472 mm x 380 mm

Afmetingen met filterdrager: HxBxD / 322 mm x 570 mm x 380 mm

Gewicht:

23 kg
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4 INSTALLATIE

De installatie dient te geschieden door een gekwalificeerd danwel vakbekwaam persoon volgens de
onderstaande instructies en in overeenstemming met de geldige wetgeving.

In onderstaa
de aansluitin
“stroom aan

nde hoofdstukken wordt beschreven; stroom aansluiting, wateraansluiting; en afvoer. Let erop dat voor
g van een apparaat met watertank alleen de subhoofdstukken “voorbeiding van het apparaat” en
sluiting” van toepassing zijn.

4.1 Voorbereiding voor installatie

e Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de machine waterpas door de
afzonderlijk verstelbare voeten in hoogte te verstellen.
e Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of bij een hitte bron.

4.2 Stroom aansluiting

e Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de aangegeven spanning op het typeplaatje aan
de voorzijde van het espresso apparaat.

e Het apparaat uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact en niet ingeschakeld laten zonder
toezicht.

o Buig of rol het elektriciteitssnoer niet op.

o Gebruik geen verlengsnoer of losse stekkerdoos.

4.3 Direct water aansluitin.

Belangrijk!

e Zorg ervoor dat het apparaat wordt aangesloten op drinkbaar water met een constante
waterdruk tussen de 0 tot 3 bar. Mocht de waterdruk hoger zijn dan 3 bar, plaats dan een
drukregulator.

e Houd er rekening meer dat de waterdruk vaak wisseld. Ook als de watertoevoer tijdelijk meer dan
3 baris, plaats dan een drukregelaar.

e Om verkalking aan het apparaat te voorkomen raden wij aan om een waterfilter te gebruiken.Een
geschikte waterfilter voorkomt de kalkafzetting niet, ontkalk uw apparaat daarom regelmatig.

Sluit de wate

rslang van het apparaat aan op de watertoevoer en vergrendel deze.

Belangrijk!
De aansluiting van het apparaat op de watertoevoer en de installatie van de drukregelaar dient te
geschieden door een gekwalificeerd danwel vakbekwaam persoon.

4.4 Afvoer aansluiting

Standaard, ook bij apparaten met een direct wateraansluiting, dient de lekbak met regelmaat geleegd en gereinigd te

worden.

Echter, het is ook mogelijk om een afvoerslang aan te sluiten voor het legen van de lekbak. Afvoerslang en aansluiting
zijn bijgeleverd.

Belangrijk!
Voor het aansluiten van de afvoerslang aan de lekbak, dient een gat te worden geboord in de lekbak.
Dit dient te geschieden door een gekwalificeerd danwel vakbekaam persoon.

Sluit de slang (@ 10 mm) aan op de aansluiting aan de achterkant van het apparaat en daarna op de afvoer.
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HET EERSTE GEBRUIK

5.1 Het eerste gebruik

Leest u alstublieft deze handleiding zorgvuldig door, véérdat u het apparaat in gebruik neemt.

e de stoom- en heet waterhendel dicht staat.
® de aan/uitschakelaar uitgeschakeld is (staat op “0”)

Vé6r ingebruikname controleer a.u.b. eerst of:

L]
o de stekker uit het stopcontact is
o delekbak juist geplaatst is

Beginnen met het in gebruik nemen van het apparaat:

PN AN =

10.
11.

12.

13.

14.

Watertank machines: Open het deksel.

Watertank machines: Neem de watertank uit, en reinig deze zorgvuldig.

Watertank machines: Vul de watertank met vers zacht ontkalkt water en plaats deze terug. Sluit het deksel.
Steek de stekker in het stopcontact en de aan- en uitschakelaar op “1” zetten. Nu is het apparaat ingeschakeld.
Het groene controlelampje gaat branden.

De waterpomp slaat aan en vult de ketel van het apparaat met vers water.

Zodra de ketel gevuld is, stopt de pomp en gaat het controlelampje branden.

Watertank machines: Zodra het water in de tank onder een bepaald niveau komt, schakelt het apparaat
automatisch uit en de controlelampjes gaan knipperen. Vul de watertank met vers water, het apparaat warmt
het water automatisch op.

Mocht het apparaat het water niet automatisch verwarmen, schakel dan het apparaat korte tijd
uit. Schakel daarna het apparaat weer in.

Watertank machines: Omdat er bij het eerste maal vullen van de boiler bijzonder veel water uit het reservoir
wordt gebruikt, raden wij aan deze direct bij te vullen.

Wacht a.u.b. totdat de (linker) ketelmanometer ca. 1,2 bar aangeeft.

Het handmatig ontluchten van de ketel is niet nodig, omdat de Elektronika / Elektronika Profi van een
professioneel anti-vacuumventiel is voorzien, dat de ketel automatisch ontlucht tijdens de opwarmfase.
Druk op de ster knop en laat ca. 250 ml water uitlopen. Hierdoor wordt de warmtewisselaar gevuld en de
watercirculatie in het thermosyphonsysteem gestart.

Druk op de ster knop om de wateruitloop uit de broeikop te stoppen.

Watertank machines: Vul het waterreservoir.

Het apparaat is nu gebruiksklaar. Plaats de kopjes op de daarvoor bestemde warmhoudplaat, zodat deze altijd
voorverwarmd zijn. Het genieten van een heerlijke espresso kan beginnen.

5.2 Dosering programmeren

Om de dosering te programmeren volg de onderstaande instructies:

1.

Kies een filterdrager en vul deze met de juiste hoeveelheid koffie, refererend aan de te programmeren keuze (bijv.
Filterbakje voor 1 kop; 7g koffie, knop nr 1). Plaats een kopje onder de uitloop.
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2. Drukde ster knop in en houd vast totdat deze gaat knipperen.

Kies de te programmeren knop en druk deze kort in. Koffie loopt nu in het kopje.

4. Zodra de gewenste hoeveelheid koffie is bereikt, druk de knop weer kort in. De dossering voor de knop is nu
ingesteld.

©

of minder koffie is gebruikt.

@ e Letop, de geprogrammeerde dosering kan afwijken doordat de koffie hard is aangeduwd of meer
e ledere knop kan opnieuw geprogrammeerd worden.

Reset functie:
Gebruik de reset functie bij eventuele storingen (bijvoorbeeld als het apparaat niet opwarmt, etc.). Druk knop 1 en 2
tegelijk in om het apparaat te resetten. Het apparaat schakelt automatisch opnieuw aan.

6 _GEBRUIK VAN HET APPARAAT

6.1 Voorbereiding in gebruikname apparaat

Het uitgeschakelde apparaat kan als volgt in gebruik worden genomen:

1. Watertank: Vul de watertank.

Direct wateraansluiting: Zorg ervoor dat er druk op de leiding staat.

Schakel het apparaat in. (Schakelaar omhoog.)

Wacht totdat de ketelmanometer ca. 1,0-1,2 bar aangeeft.

De opwarmtijd is ca. 15-20 minuten, afhankelijk van de omgevingstemperatuur.
Het apparaat is klaar voor gebruik.

nheN

6.2 Bereiding van koffie

Voor het bereiden van één kopje gebruikt u de filterdrager met één uitloop en de
bijbehorende 1-kops filter.
Voor het bereiden van twee kopjes gebruikt u de filterdrager met 2 uitlopen en de 2-kops filter.

1. Vul de betreffende filter met gemalen koffie in de juiste maling voor espresso of café creme.
Eén afgestreken maatlepel (ca. 7 gram) per kopje.
2. Druk de koffie stevig en recht aan met de bijgeleverde tamper.

e Hetis belangrijk dat de betreffende filter stevig in de filterdrager geplaatst is.
e Zorg er dus voor dat de maatlepel niet overvol is, zoals afgebeeld.

®
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©

De filterdrager in de groep plaatsen.

Plaats het kopje onder de koffie-uitloop. Voor het bereiden van twee kopjes, één kopje onder elke koffie-uitloop.
5. Druk op een voorgeprogrammeerde knop voor de gewenste hoeveelheid koffie. Zodra de geprogrammeerde
dosering is bereikt, stopt deze automatisch. Het resterende water komt in het lekbakje.

»

® Vers gemalen koffie geeft een optimaal koffie resultaat. Gebruik daarom een professionele
@ bonenmolen. Wij hebben diverse bonenmolens in ons assortiment.

® We adviseren een roestvrijstalen tamper te gebruiken met een diameter van 58mm.

6.3 Heetwater

1. Zetde heet water hendel open om water af te tappen (bijvoorbeeld voor thee).
2. Na het aftappen van heet water, wordt de ketel automatisch met vers water gevuld.

Wanneer het apparaat is uitgeschakeld, kan er heet water worden getabt
Het apparaat kan ook ingeschakeld blijven om heet water af te tappen.

Zet de stoompijp en heet wateruitloop richting de lekbak na ieder gebruik om eventueel letsel te
voorkomen

f \ Belangrijk!

6.4 Afname van stoom

De Elektronika Profi heeft de mogelijkheid stoom te produceren voor het opschuimen van melk. Neem onderstaande
punten in acht, zodat de melk door te lange stoomafname niet aan de kook gebracht wordt, hierdoor is het niet
mogelijk om goed schuim te verkrijgen. Voor het bereiden van cappuccino of koffie met warme melk, wordt eerst de
koffie gezet en dan kan aansluitend overgeschakeld worden naar stoom. Om met de juiste druk stoom af te kunnen
nemen, moet het water in de ketel verhit worden tot meer dan 100 graden.

1. Belangrijk: Open de stoomhendel ca. 5 seconden om het stoompijpje te ontdoen van condenswater voor droge
stoom.

Houdt het stoomuiteinde in de melk.

Open de stoomkraan/ stoomhendel.

Verwarm of schuim de melk op.

Reinig het stoompijpje na ieder gebruik, door deze richting het lekbakije te zetten en de kraan even open te zetten
en reinigen met een vochtige doek.

o hon

Risico op letsel!
Houd het stoomuiteinde altijd onder het oppervlak, zodat de melk niet kan opspatten.

open te zetten en reinigen met een vochtige doek.

Gevaar voor verwonding!

Belangrijk!
Reinig het stoompijpje na ieder gebruik, door deze richting het lekbakje te zetten en de kraan even

Bij het reinigen dient huidcontact met de stoompijp vermeden te worden.

7 __REINIGING EN ONDERHOUD

Regelmatig en zorgvuldig onderhoud is zeer belangrijk voor de prestatie, de levensduur en de betrouwbaarheid van
het apparaat.
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Belangrijk!
Schakel altijd het apparaat uit (schakelaar omlaag), de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen tot kamertemperatuur (ca. 30 minuten), alvorens het schoonmaken.

7.1 _Algemene reiniging

Dagelijkse reiniging:
Filterdrager, filters, water tank, lekbakje en rooster, maatlepel en tamper dienen dagelijks schoongemaakt te worden.
Reinig de broeikop, douchezeef en rubber o-ring zonder deze de demonteren.

Reiniging indien noodzakelijk:

Maak na elk gebruik het stoompijpje en heetwateruitloop schoon.

Schakel het apparaat uit, poets het afgekoelde apparaat met een zachte vochtige doek en droog na met een droge
doek.

Gebruik een zachte vochtige doek voor reiniging.
Gebruik nooit schuurmiddel of agressieve schoonmaakmiddelen!

Leeg en reinig het lekbakje regelmatig, wacht niet tot deze vol is.

7.2 Automatische reiniging en ontvetting van broeiko

Reinigingspoeder en reinigingstabletten voor het schoonmaken en ontvetten van de broeikop zijn verkrijgbaar bij de
ECM verkooppunten. Ca. 1 maal in de week uitvoeren, gebruik hiervoor de bijgeleverde blindfilter (bakje zonder
gaatjes).

Schakel het apparaat in en verwarm.

Plaats het blindfilter in de filterdrager.

Vul het blindfilter met een half zakje reinigingspoeder of één reinigingstablet.

Plaats de filterdrager in de broeikop.

Start de reiniging door de ster knop en knop 1 (voor espresso) tegelijk in te drukken.

Een lampje begint te knipperen op het bedieningspaneel. Wacht tot het lampje stopt met knipperen en alle
lampjes op het bedieningspaneel gaan branden.

nheN =

@ N\

6. Verwijder de filterhdrager en maak deze schoon. Na reiniging terugplaatsen.
7. Drukde ster knop kort in, voor een laatste spoeling.

Belangrijk!
Pas op voor opspatten tijdens reiniging.
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7.3 Preventief ontkalken (voor apparaten met water tank)

Wij adviseren om altijd ECM waterfilters te gebruiken. U kunt dan volstaan met een professionele ontkalking door
ons servicepunt eens per 3 jaar. Dit komt de werking en levensduur van kostbare apparatuur ten goede.

Bij geen gebruik van een waterfilter en om verkalking te voorkomen, adviseren wij, het apparaat regelmatig te
ontkalken met inachtneming van de waterhardheid, om dure reparaties te voorkomen. Het is van belang een zacht
ontkalkingmiddel te gebruiken, dat geen aanslag geeft op metaal. Een perfect op het apparaat afgestemd
ontkalkingmiddel is bij ons verkrijgbaar.

Voer volgens onderstaande instructie uit:

Schakel het apparaat in en verwarmen totdat een keteldruk van ca. 1.0-1.2 bar bereikt is.

Schakel het apparaat uit.

Leeg de ketel door heet water af te tappen. Sluit de heet waterhendel.

Meng volgens de voorschriften het water met ontkalkingmiddel en giet dit in het waterreservoir.

Schakel het apparaat in. De lege ketel wordt gevuld met ontkalkingvloeistof.

Druk op de ster knop en wacht totdat de vloeistof uit de broeikop loopt. De warmtewisselaar is gevuld met de

vloeistof. Druk weer op de ster knop.

7. Plaats de filterdrager met blindfilter in het apparaat en druk op de ster knop. Laat de vloeistof ca. 20 seconden
doorlopen en druk weer op de ster knop om het doorlopen te stoppen. Het restdrukventiel is nu ontkalkt.
Herhaal dit 3 maal.

8. Laat de ontkalkingsvloeistof ca. 30 minuten inwerken.

9. Druk op de ster knop om de vloeistof door te laten lopen.

10. Schakel de machine uit en leeg de ketel door heet water af te tappen. Sluit daarna de heet waterhendel.

ko=

@ Draai het uiteinde van de heet wateruitloop, zodat er geen deeltjes kunnen achterblijven in het
uiteinde.

11. Ontdoe de watertank van kalk en ontkalkingsvloeistof door reiniging.

12. Vul de tank met vers water.

13. Schakel de machine in. De ketel vult zich automatisch met vers water.

14. Vul het water in de watertank bij.

15. Plaats het blindfilter in de filterdrager en druk op de ster knop, laat ca. 20 seconden doorlopen en druk weer op
de ster knop. Het restdrukventiel wordt nu gereinigd. Neem het blindfilter uit de filterdrager.

16. Druk ca. 60 seconden op de ster knop om de warmtewisselaar te reinigen.

17. Herhaal stap 9 tot 13 drie tot vijf keer om de ketel te reinigen.

Belangrijk!

Deze handleiding dient alleen voor de preventieve ontkalking. Bij al verkalkte apparaten, a.u.b. zelf
geen ontkalking uitvoeren. Losgekomen kalkdeeltjes kunnen verschillende delen van het apparaat
verstoppen, zoals de manometer, ventielen, leidingen etc. waardoor schade aan het apparaat kan
ontstaan. Indien dit bij uw apparaat het geval is, neem dan contact op met onze klantenservice, zodat
een professionele ontkalking kan worden uitgevoerd. Schade ontstaan door kalkafzetting in het
apparaat valt niet onder de garantie. Neemt u voor reparatiezendingen telefonisch contact op met
onze servicedienst. Voeg a.u.b. geen losse onderdelen zoals een filterdrager en wateropvangbak bij.
Gebruik a.u.b. uitsluitend de originele en complete verpakking voor het insturen van het apparaat.

7.4 Onderhoud

Vervangen van de afdichtring.

® Vervang gelijktijdig de afdichtring en het doucheplaatje.

1. Schakel het apparaat uit (schakelaar op “0”), neem stekker uit het stopcontact.
2. Laat het apparaat afkoelen tot kamertemperatuur.
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Hieronder zijn de verdere handelingen afgebeeld en beschreven:

NEDERLANDS

1

Broeikop

2.
Met een platte schroevendraaier het
doucheplaatje en de afdichtring uitnemen

3.
Doucheplaatje en afdichtring zijn nu bijna
uitgelicht

a.

Doucheplaatje en afdichring uit de
zetgroep nemen en doucheplaatje
zorgvuldig reiningen met een zachte
borstel

5.
De nieuwe onderdelen gereed maken

Groep met een borstel reinigen.
Doucheplaatje stevig in de afdichtring
plaatsen

7.

Het doucheplaatje met de afdichtring
handmatig terugplaatsen

Filterdrager zonder filterhouder nemen

"

L

Beginnen met draaien voor een goede
bevestiging

~

10.

Draaien tot het doucheplaatje met de

afdichtring goed vast zit

Y

11.
Nu kan de filterdrager met filter zonder
problemen stevig ingezet worden

12.
De broeikop is weer klaar voor gebruik.

Het apparaat weer in gebruik nemen, zoals beschreven op blz. 36 van deze handleiding.
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De stoomuitloop is verstopt

Schakel het apparaat uit en laat het stoompijpje goed afkoelen. Draai de sproeier voorzichtig van het stoompijpje.
Reinig de gaatjes van de stoomsproeier voorzichtig met een naald en borstel deze af. Spoel goed af en draai de
sproeier weer terug.

Belangrijk!
De kleine afdichtring tussen sproeier en schroefdraad niet kwijtraken!

8 TRANSPORTEN OPSLAG

8.1 Verpakking

De Elektronika Profi wordt zorgvuldig verpakt en geleverd in een nauwsluitende kartonnen doos.

Let op!
Houd verpakkingen buiten het bereik van kinderen!

Belangrijk!
Bewaar verpakking en verpakkingsmateriaal voor transport. Gooi dit dus niet weg!

op

8.2 Transport

Vervoer het apparaat altijd rechtop, indien mogelijk op een pallet.
@ Hel of keer het apparaat niet.

Stapel niet meer dan 4 verpakte apparaten op elkaar.
Plaats geen zware producten op het apparaat.

8.3 Opslag

e Plaats verpakt op een droge plaats.
@ e Stapel niet meer dan 4 verpakte apparaten op elkaar.

e Plaats geen zware producten op het apparaat.

9 _VERWI|DERING VAN DE MACHINE

WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Dit product is conform de EU-richtlijn 2002/96/EC en is geregistreerd volgens de wet op de electronische en
electronica-apparatuur (BEA).

10 CERTIFICATIE

ce Certificatie

Dit product voldoet aan de algemene richtlijnen

Apparaat: 98/37/EC

Netspanning: 73/23/EEC, 93/68/EEC

EMC: 89/336/EEC, 93/68/EEC, 92/31/EEC

PED: 97/23/EC

EN-normen: EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 of EN 60335-2-75, EN 55014,

EN 61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104
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11_TIPS EN OPLOSSINGEN

NEDERLANDS

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Weinig of geen crema
op de koffie

Maling te grof

Koffie fijner malen
Koffie steviger aandrukken

Koffie(bonen) te oud

Verse espressobonen gebruiken

Teveel chloor in het water

Een chloorfilter plaatsen

Te weinig gemalen koffie

Juiste hoeveelheid koffie gebruiken
ca. 7 gr per kopje

Doucheplaatje niet schoon/ verstopt

Doucheplaatje/ groep reinigen

Koffie druppelt

Maling te fijn

Koffie grover malen
Koffie niet te stevig aandrukken

Teveel koffie

Juiste hoeveelheid koffie
gebruiken ca. 7 gr. per kopje

Weinig smaak

Grove maling

Instellen fijner malen

Oude koffie(bonen)

Verse koffie(bonen) gebruiken

Te weinig koffie

Juiste hoeveelheid koffie
gebruiken: ca. 7 gr. per kopje

Doucheplaatje verstopt

Doucheplaatje reinigen

Schuim in plaats van
crema

Niet de juiste koffie

Andere koffie gebruiken

Maalgraad van de molen niet goed
voor de gebruikte koffie

Koffiemolen opnieuw in-

stellen (bij het gebruiken van een
andere koffie-soort de maalgraad
wijzigen, indien nodig)

Machine is ingeschakeld, maar werkt
niet

Niet voldoende water in
het reservoir

Water bijvullen

Water bijgevuld

Apparaat in- en uitschakelen

Het reservoir is niet juist
geplaatst

Controleren of het contact onder het
reservoir werkt. Het reservoir juist op
het apparaat plaatsen

Verschillende doseringen bij
bereiding.

Verschillende hoeveelheden koffie

Verschillende maal graden

Onregelmatig aangedrukt

Verschillende type koffie

Zorg voor gelijke omstandigheden
bij iedere bereiding.

Indien het apparaat gedurende langere tijd niet gebruikt wordt, adviseren wij,

- de broeikop te reinigen (voor instructies zie blz. 38). De filterdrager niet in het apparaat geplaatst te laten.

- leeg de ketel.

1. Het apparaat uitschakelen (schakelaar op “0”) en open de heet waterhendel. De ketel wordt geleegd, door de

druk die opgebouwd wordt.

2. Sluit de heet waterhendel zodra de ketel leeg is.
Ingebruikname van het apparaat wordt op dezelfde wijze uitgevoerd als bij het eerste gebruik (zie hoofdstuk 37).

Tips voor het beste resultaat bij het bereiden van een cappuccino:

1. Gebruik koude verse melk met een vetgehalte van 1,5% of 3%. Lang houdbare melk is ook zeer geschikt.

2. Gebruik een goede RVS melkkan waarvan de grootte is afgestemd op de hoeveelheid op te schuimen melk
(bijvoorbeeld: 0,6 / 0,75 of 1 liter voor respectievelijk 1 tot 3 cappuccino ’s.) Het model is breed van onder en
loopt smal naar boven en heeft een goede schenktuit.

3. De kan ongeveer voor 1/3 vullen met melk. Draai even de stoomkraan open, richting de lekbak, tot er droge

stoom uitkomt. De stoompijp in het midden van de kan in de melk houden.

4. Langzaam de stoomhendel openzetten tot volle stoom. Houd het stoomeinde onder het oppervalk, zodat de melk

niet kan opspatten.
De kan stil houden.

o

6. Na korte tijd komt er een werveling in de melk. Het eigenlijke schuimen begint nu. De melkkan langzaam naar
beneden bewegen en heel licht lucht laten happen (sissend geluid) rond het oppervlak van de melk. Teveel lucht
happen zal grote bellen veroorzaken. De stoom dient de melk rond te draaien.
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7. Na korte tijd zal de melk in volume zijn toegenomen. Wanneer de melk voldoende volume heeft de stoompijp
dieper in de melk houden en wachten tot de onderzijde van de kan goed warm is. Bij maximaal 75°C is de juiste
temperatuur bereikt. Indien de melk heter wordt zal deze inzakken.

Melkeiwitten “schuimen” tot ca. 75 graden. Wordt deze temperatuur overschreden, dan schuimt
de melk niet meer.

8. Sluit de stoomhendel.

9. Beweeg de opschuimende melk in de kan rustig rond zodat een glanzende, lobbige schuim ontstaat.

10.Schenk nu het melkschuim op de espresso. Tijdens het schenken laat u de kan met een tikje op de rand van het
kopje zakken waardoor u een mooie combinatie krijgt van de warme melke en het melkschuim.

11.Overgebleven melk kan korte tijd (maximal een dag) bewaard blijven en opnieuw gebruikt worden mits gekoeld
bewaard.

12.Na het opschuimen, de stoompijp richting de lekbak zetten en de stoomkraan opendraaien. Even wat stoom
doorblazen en met een schone vochtige doek het uiteinde reinigen om verstoppingen te voorkomen. Let op is
heet, vermijdt huidcontact!

12 AANBEVOLEN ACCESSOIRES

e Blindfilter voor de broeikopreiniging (standaard bijgeleverd)

e Broeikopreinigingsmiddel voor het reinigen met de blindfilter (verkrijgbaar bij ECM verkooppunt)

e Ontkalkingmiddel voor het regelmatig preventief ontkalken van het apparaat (verkrijgbaar bij ECM
Verkooppunt)

Om een perfecte espresso te bereiden, dient men, naast de juiste bonen, te beschikken over een goed
espressoapparaat en koffiemolen. Hiervoor bieden wij een lijn van professionele espressomachines en molens. De
gehele set aangevuld met de ECM afkloplade en ECM tamper, nu staat niets de basis voor een heerlijke espresso
meer in de weg.

Molen Casa Molen Casa Speciale Afkloplade voor het koffieresidu

Tamper

RVS met een bolle of viakke onderzijde Filterdrager Gran Crema Reinigingstabletten
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EAAnvika

1__NAPAAABH NPOIONTOZX

1 6nkn @iATpou pe 1 oTOHIO
1 8Akn @iATpou pe 2 oTéMI
1 @iATpo 1 @AuTCaviou

1 @iATpO 2 PAUTZAVILIV

1 TUPAS @iATpO

1 dooopeTpnTAg

1 meoTAPAG KAPE

1 eyxeIpidlo odnyiwv

2 TENIKEZ NAHPO®OPIEX

2.1 'evikég oNUEIWOEIG ao@aAgiag

A
®

o BeBaiwbeite 611 n TOTTIKA TGON TTAPOXNG PEUMATOG OVTATTOKPIVETAI OTA OTOIXEI TTOU
avaypa@ovTal OTOV TUTTWHEVO TTIVOKA TTOU BPICKETAI OTO UTTPOCTIVO TURAHA TNG UNXAVAG
KO@E espresso.

Na die€ayeTe TNV EYKATAGTACN TNG UNXAVAS CUPPWVA PE TIG 0dNYiEG OTO KEPAAQIO 4.
ZUVOEETE TN PNXaVA POVO O€ YelwPEVn TTPICa Kal PNV TNV a@AVETE QVETTITAPNTN.

Mnv TuAiyeTe A AuyiceTe TO KOAWDIO PEUUATOG.

Mnv XpnoIyoTToIEiTE KAAWDIO ETTEKTATNG/ PNV XPNOIMOTIOIEITE TTOAUTTPICO.

ToToBeTAGTE TN PNXavr TTAVW o€ Yia eTTiTTeEdN Kal oTabepn em@dveia. MTropeite va
pubpioeTe To UWOG TNG PNXaVAg pubuifovTag Ta TTOdIa.

Mnv TOTTOBETEITE TTOTE TN PNYXAVH TTAVW O€ {EOTEG ETTIPAVEIEG.

Mn BuBiCeTe TTOTE TN pnXavr o€ vepd. Mnv AeIroupyeite Tn punxavr Ye Bpeypéva xépia.

H pnxavr TTpETTel va XpnOoIPOTTOIEITAl HOVO OTTO EVIAIKEG TTOU YVWPICOUV TOV TPOTTO XProng.
Mnv ekBETETE TN pNXavA OTIG ETMIOPACEIG TOU KalpoU (TTayog, XIdvi, BPoxn) Kal unv Tnv
XPNOILOTIOIEITE O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

KpatoTe TN cuokeuaoia pokpId atré TTaidid.

XpNoIPOTIOIEITE HOVO YVATIA OVTOAAOKTIKA.

Mnv Aeiroupyeite TN pnxavr pe avBpakoUxo vepd, aAAd pe paAakd TTéoIyo vePo.

Mnv AeIToupyeiTte TN pnxavr xwpig vepo.

Edv éxete emmimTAéov aTropieg i eav eTTOUPEITE OTTOIEOONTTOTE ETITTAEOV TTANPOPOPIES, TTAPAKAAOUUE
ETTIKOIVWVAOTE PE TOV €EEIBIKEUUEVO QVTITTPOCWTTO TTPIV BETETE O€ AEITOUPYIia TN INXAVH KAQE espresso.
Ol unNX0oVvEG JAg GUUHOPPWIVOVTAI E TOUG OXETIKOUG KAVOVIOHOUG QOQaAEIag.

OTIOI00ATIOTE ETTIOKEUN 1) AVTIKATAOTAGN TWV JEUOVWHEVWY THNPATWY TNG CUCKEUNG TTPETTEN va DIEEAyETal
aTTd KATTOI0V £E0UCIOBOTNEVO, EEEIDIKEUPEVO QVTITTPOTWTTO.

Y€ TIEPITITWAN PN TAPNONG TWV OBNYIWV XPrONG, O KATAOKEUAOTAG Oev avaAapBdavel oTroladATToTe EuBUVN Kal
d¢ev gival uTTelBUVOG va TTapéxel Auan.

AvalnTAoTe Ta EEOUCIOBOTNUEVA Service, avaTpEXOVTaG OTrn O€Aida 18 yia Ta OTOIXEIO ETTIKOIVWVIAG TOU
££0UCI000TNUEVOU QVTITIPOGWITTOU.

®

‘Otrou gival atrapaitnTo, KAvTe XpAon evag atmookAnpuvTikoU vepoU / @iATpou vepou £T01 WOTE
va QTACETE O€ €vav IKAvoTToINTIKG BaBud akAnpoTnTag vepou. Edv autd dev eival apkeTd, ival
duvaTth N TTPOANTITIKA a@aAdTWON TNG UNXAVAG KaTA dlacTApaTa. ETKoIvwVACTE Pe Tov
€EEIBIKEUPEVO QVTITTPOCWTTO TIPIV TTPAYUATOTIOINCETE QUTH TN dladikaagia. AKOAOUBAOTE TIG
odnyieg apahdTwang (deite aeAida 51). Kavovtdg 1o, Ba TTpooTaTEUTETE TN UNXAVA 0AG OTTO
aKpIBN ETMOKEUN.

Mia pnyavr) Trou €xel AdN dAata PTTopEi va a@aAaTwOei pévo atré Tov EEIBIKEUPEVO
avTITTPOOWTTO YIOTi Ba XPEIOOTE HIa HEPIK ATTOGUVOPUOAGYNAN Tou PTTGIAEP Kal TwV
OWANVWOEWV YIa TNV aTTOQUYH UTTAOKOPIOPOTOG TOU GUCTANATOG aTTO UTTOAEiupaTa aAdTwy. H
KabuoTepnuévn aQaAdTWaOn PTTOPEi VO TTPOKAAETEI GNUAVTIKT {NIG OTN YNXAvA.
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2.2 JwoTA Xpon

H ELEKTRONIKA PROFI mrpétrel va xpnOIPOTIOIEITE HOVO yia TNV TTAPACKEUR Kagé, (aToU vepoU Kal aTUOU.
H pnxavn dev TpoopideTal yia TTAYYEAPATIKA XpAon.

Kd&Be xprion Tng uNXavig SIaQOPETIKI AT TOV OKOTIO TTOU QVAQEPETAI TTAPATTIAVW, ATTAYOPEUETAI AUCTNPA.
O kaTaoKeuaoTrg dev @EPel euBUVN yia ¢nUIEG TToU TTpokaAoUvTal e§aiTiag akaTdAANANG Xpriong TNG PNXavig
kol dev @EPel euBUVN yia TNV ATTOKATACTAGCT TOUG.

3 __NEPIrPA®H MHXANHZ

3.1 TuApaTa ynxavig

1. ©fon mpobéppavang GAUTIOVIWY (ATTOGTTWHPEVO
KGAuppa doxeiou vepoul)
Aoxeio ppéakou vepou (KATw aTrd ATTOCTIWHEVO
KGAUPpQ)*
Mivakag eAéyyou
Aiavopéag atpou
Alavopéag eaToU vepou
MeTpnTAg TTiEong avTAiag
MeTtpnTAg Trieong pTéiAep
Movdda améoTagng
Mpaaoivn evdeIkTIKA Auxvia
0. AiakdTTng Asitoupyiag
1. Aiokog oTagipatog

N

230N R®

* AuT TO €§apTNUa dev TrEPIAAUBAVETAI OTA HOVTEAD PE
ouvdeon vepoU.

Mpoooxn!

Kivduvog Tpaupatiopou: Ta akéAouBa THAPATA TNG PNXAVAG gival (EOTA i UTTOPEI va yivouv
CeoTd:

o H mepioxr Tou poxAouU aTpou Kail Tou poxAou {eoToU vepou

e TO OWANVAKI aTPOU Kail {eoToU vePOU

e n BAKn giATpou

e n yovada améoTagng

e 70 WA (Gvw TPAA Kal TTAdiVA TTAaioia)

3.2 Nivakag eAéyxou

AuTOATOG TTPOYPAUUATIONOG
doooAoyiag Kal TToodTnTag
QAUTCOVIWV:

1. Espresso (“mAnkTpo 17)
2. MeydAo @AuTZavI KapE

3. 2espresso

4. 2 peydha @AuTCAvia Kaé

5. TIAAKTpO AgiToupyiag yia
XEIPOKivNTN pUBUIGN SIAPOPETIKWV
860ewv (“TTAAKTPO PE aaTEPI®)
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3.3 Texvikd oToIXEia

Taon: EU/ UK/ NZ/ AU/ : 230 V, US: 120V, Japan: 100 V
ZuxvoTnra: 60 Hz

loxug: 1,200 W

Aoxeio vepou: mrepimou 3.0 Aitpa

AlaoTdoeig: HAKOG X TTAGTOG X UWog / 322 XIA. X 472 xIA. x 380 XIA.
AlaoTdoeig pe Tn BRKN @iATpou: HAKOG X TTAGTOG X Uog / 322 xIA. X 570 xIA. x 380 XIA.
Bdpog: 23 KING

4 ErKATAXTAZH MHXANHZ

H eykatdoTtaon mpéTrel va die§ayeTal aTTOKAEIOTIKG aTTd £EEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKS Kal
oUPPWVA PE TIG OKOAOUBEG 0BNYiEG KAl O CUPHOPPWAN PE TOUG IOXUOVTEG VOUOUG.

Ta akéAouBa ke@dAaia aoxXoAouvTal JE TNV TTPOETOINACIA TNG NXAVAG, TNV NAEKTPIKA TNG oUVOEDN, TN
ouvdean Pe TNV TTApoxr vEPOU Kal Tn oUvOEoN PE TNV aTToXETEUOT. MNapakaAoUue GNUEILOTE OTI yIa TIG
pNXavég pe doxeio vepou, gival oXeTIKA pévo Ta utTtoke@dAaia “MNpoeTolpacia TNG pnxavig” kal “HAeKTPIKA
ouvodeon.

4.1 MNpoeToiyagia yia TNV EykaTdoTaon

puBpioeTe TO VYOG TNG pNXavng pubuifovTtag Ta TTédia.

® e TomroBeTAOTE TN PNXavA TTAvw o€ pia eTiTTedn Kal aTabepr em@dveia. MTmopeite va
e Mnv ToTrOBETEITE TTOTE TN PNXAVA TTAVW O€ JECTEG ETTIPAVEIEG.

4.2 HAekTpIKA oUVvdeon

UNXOVAG KOQE espresso.
e JUVOEETE TN PNXaVA POVO O€ YEIwPEVN TTPICA Kal UNV TNV Q@AVETE QVETTITAPNTN.
e Mnv TuAiyeTe i} AuyiCeTe TO KOAWDIO PEUPATOG.

/ o BeBaiwbeite 0TI n TOMIKA TAON TTOPOXAS PEUPATOG AVTATTOKPIVETAI OTA OTOIXEIO TTOU
avaypa@ovTal TTavw OTOV TUTTWHEVO TTIVOKA TTOU BPIOKETAI OTO PTTPOCTIVO TPAKA TNG
@ e Mnv XpNOIYOTTOIEITE KAAWDIO ETTEKTACNG / YNV XPNOIUOTIOIEITE TTOAUTTPICO.

4.3 ¥0vdeon pe TNV Tapoxn vepou

ZNUAVTIKO!
BeBaiwBeite 611 n eykardotaon Tng TAPOXNG vePoU gival ouvdedepévn O€ TTapoxH) TTOCIUOU
vepoU pE pIa KAipaka Trieong Asitoupyiog amd 0 éwg 3 bar. Ze TepITTTwon TTOU n TTiEon
Aermoupyiag givar peyaAUTepn até 3 bar xpnoiyoTroiRoTe pubuIoTr TTiEONG.

MapakaAoUpe ONUEIWOTE OTI CUXVA N TTiEon TNG TTapoxng vepou aAAdlel. Eav n Trieon Tng
TTapoxng vepou utrepBaivel Tpoowpivd Ta 3 bar, xpNOIYMOTTOINGTE PUBUICTH TTiEGNG.

2uvdEéaTe ToV OwARva auvdeong vepou TNG Unxavig otn BaABida TrapoxAg vepou Kail BIBWATE Ta.

ZNUAVTIKO!
e H olvdeon Tng unxavig aTnV TTapoxr vepou Kal N EyKaTAoTaon Tou pubuIoTA TTiEong
TpETTEl va SIEdyovTal aTTd £EEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.
[a va atro@UyETe TOV YPRYOPO GXNUATIONO GAGTWY GTNV PNxavr , 0ag ouvnoToUue TNV
@ XpPAon vog arookAnpuvTr vepou /@iATpou vepou.

o KatdAAnAo atroakAnpuvTA vepou / @iATpo vepoU PTTOPEITE va TTPouNBeuBEiTe aTrd TOV
e¢ouaidotnuévo avTimpéowTro. Opwg , TTapakaloupe AdBeTe utTdwn oag &Ti akdun Kai éTav
XPNOIUOTIOIEITE ATTOOKANPUVTH vEPOU / GIATPO vEPOU , €ival aTTapaitnTn N aQaAdTwaon Tng
UNXavAG TOKTIKAE.
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4.4 T0vdeon PE TNV aTOXETEUON

ATIO TTPOETTIAOYN, KON KAl OTIG HNXAVEG HE OUVOEDT VEPOU O XPROTNG UTTOPE] VO ATTOPPIWE TO ETTITTAEOV VEPO
adeIdfovTag TOKTIKG Tov dioko oTagipatog. MapdAa autd, €xeTe Tn SUVATOTNTA VO EYKATACTHOETE OPYOTEQ
ameubeiog ouvdeon pe To oloTnUa atoxéteuong. Emopévwg, PBpeite éva ouvdeTIKO Kkal évav GwARva
QATTOXETEUONG KOTA TNV TTAPAAar] TOU TTPOIGVTOG.

ZNUAVTIKO!
e TIEPITITWON TIOU TIPAYUOTOTIOINOETE aTmeuBeiag oUvOeon Tng MNnYavAg ato oUaThua
aTToX£ETEUONG, Ba TTPETTEN va avoifeTe pia TPUTTA oToV dioKo oTagiyaTtog. AuTA n epyacia pTTopei
va dieaxBei atrod £Ee1dIKEUYEVO TTPOCWTTIKG 1 a1Td TO £€ouaiodoTnuévo service Tng ECM.

ZuvdéaTe évav owArva (J 10 xIA.) oTnv KaBopiopévn UTTOSOXI TTOU BPIOKETAI GTO THOW TUAKA TNG PNXAVAG
KOl OTO TIPOEYKATECTNUEVO GIPAVI TNG ATTOXETEUONG.

5 MNPQTH XPHZH
5.1 Mpwtn xpon

A10BAOTE TTPOCEKTIKA TO EYXEIPISIO XPAONG TTPIV AEITOUPYACETE TN UNXAVH.

Mpiv B¢éoeTe TN pnxavn o€ Asitoupyia, eAEyETe €dv:
e 0l BaABideg aTPOU Kal {eaToU VEPOU gival KAEIOTEG.
® e 1 pnxavr gival KAEIOTH.

® 1O KAAWDIO peUPATOG dev gival oUVOEdEPEVO OTNV TIPICa.
o O diokog oTagiyarog £xel TOTToBeTNOEI CWOTA.

Twpa ptropeite va BECETE TN PNXAVRA 0ag o€ AgiIToupyia:

1. Mnxavég pe doxeio vepou: Avoigte To KAAUPPa TTPOBEpuavong GAUTZaVIWY.

2. Mnxavég pe doxeio vepou: ApaipéaTe To doxeio vepoU Kal KOBAPIOTE TO OXOAAOTIKA..

3. Mnxavég pe doxeio vepoU: MepioTe TO doXEio vEPOU PE vEPO XWPIG GAATA KAl ETTAVATOTTIOBETAOTE TO OTOUG
0dnyoug Tou doxeiou vepou Kal KAEIoTE ava To KAAUPUa TTPoBEpuavong @AUTZavIwy.

4. BdATe TO @Ig OTNV TIPICa KOI PETAKIVAOTE TOV dIAKOTITN ASITOUPYiag oTnV £mavw B€an. unxavh gival Twpa

avappévn. H pdaoivn Auyvia eAéyxou avdpel.

H avTAia apyidel va AeiToupyei Kai yepigel TO HTTOTAEP PE PPETKO VEPOD.

MOAIG TeA€IOEl TO YEUIOUA TOu UTTOIAEP, Bev Ba akoUyeTal TTIA O XOG TNG avTAiag kal Ba avayel o

TTivakag eAEyxou.

7. Mnyavég pe doxeio vepou: MOAIG TO @pETKO vePS PEoa OTO DOXEIO KATEREI OE PIO CUYKEKPIUEVN OTAOUN,
n pnxavn Ba kAgioel autdpata Kal Ta TTAAKTPa Tou TTivaka eAéyxou Ba avaBoofrivouv. epioTe Eavd 1o
doxeio vepoU ue epéako vepd. H unxavr Ba mpoBeppavOei autduara.

oo

® Z€ TIEPITITWON TTOU N PNXavr Oev TTPoBEPUAiVETAI QUTOPATA, KAEIOTE TNV KAl QVAYTE TV
gava.

8. Mnyxavég pe doxeio vepoU: KaBwg atraiteital pia peydAn moagdtnTa vepoU yia To TIPWTO YEUITHO TOU
UTTOIAEP, YEUIOTE TO DOXEIO VEPOU PE PPECKO VEPD.

. Mepipévere £wg 6TOU O PETPNTAG TTiEONG Tou PTTGiAep Oeitel Trepitrou 1.0-1.2 bar.

10. Aev gival arapaitnTog 0 “e§agpiopdg Tou PTTdiAEp” XelpokivnTa, yiaTi n Elektronika Profi eival e§ommAiopévn
ue pia eTayyeApaTiki BaABida atroouuTrieang Tou @POvVTIGel yia Tov eEaEPIOUS Tou PTTGIAEP OTN QAon
TTPoBEpuavong.

11. MiéoTe To TTAAKTPO pE TO AOTEPI KAl aPriaTe va TpEouv Trepitrou 250 ml vepd. Me autdv Tov TpoTIO, O
€VOAAGKTNG BepudTNTAG Ba yepioer ue vepd kal apxidel N KUKAO@opia Tou vepou péoa oTo gUaTNUA
“Beppoaiowva’.

12. MiéoTe Eavd To TTARKTPO WE TO ACTEPI VIO VO OTAPATACETE T POK Tou vepou aTrd Tn Jovdada atmdoTagng.

13. Mnxavég pe doxeio vepou: MepioTe To doxeio vepou.

14. H pnxavn gival Twpa £€To1un yia xprion. BaAte Ta @Aut¢avia mavw oTn Béon poBépuavong AuT{aviv
yla va T TTpoBEPUAVETE.
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5.2 MNpoypappariopdg Sogoloyiag

Fa va TpoypappaTIoETE TIG DOOEIG TIPOXWPAOTE OTTWG AVAPEPETAI TTOPOKATW:

1. EmAEETE pia BrKn QIATPOU Kal YEPIOTE TNV PE TNV KATAAANAN TTo0OTNTA KAQE CUUPWVA PE TO TTARKTPO
TToU BEAETE va TTpoypappaTioeTe (Tr.X. @iATpo 1 AuTgaviol yia Brkn @iATpou 1 AuTlaviol: 7yp. KaPE,
TAAKTPO 1). ToTroBeTAGTE éva AUTEAVI KATW aTTé TN BrKn QIATpOU.

2. ThéoTe TO0 TTAAKTPO PE TO OOTEPI KO KPATAOTE TO TIATNPEVO PEXPI Va apXioel va avaBooBrvel.

3. EmA£ETE TO TTARKTPO TTOU BEAETE VA TTPOYPAUMATIOETE Kal TNIESTE TO GUVTONA. Oa TPEEEI KAPEG HETA OTO
@AUTAvI.

4. MOAig diaveunBei n emBuUPNTH TTOGOTNTA KOPE, TNIECTE {ava To TTAAKTPO. Me auTév Tov TPATIO, N
dogoAoyia yia To eTTIAEYUEVO TTARKTPO £XEI TIPOYPAUMOTIOTEI.

o [lapokaoAw oNUEIWOTE OTI 01 BOOEIG UTTOPEI va TTOIKIAOUV €AV XPNCIPOTTOIOUVTaI SIAPOPETIKEG
TTOOOTNTEG KAPE yIa TNV TTAPOAOKEUN KAPE i GV N TTiE0N TTAVW OTOV KAPE €ival dIAQPOPETIKA
KOTA TO TTATNUA ME TOV TTIECTAPA.

o KdBe TTAAKTPO PTTOPEI VO ETTOVOTTPOYPOUUOTIOTE avd TTdoa oTIyun.

AgiToupyia emavag@opdg:

Me Tnv Aeitoupyia eTTava@opdg Twv apxXIKWV pubuicewy , TBavd TTpoBAfuaTa uTTopei va emAUBoUV (TT.X. €6V N
pnxavn dev CeoTaiveTal K.A.TT). [a TNV ETTAVAPOPE TV APXIKWY puBUicewv TTIECTE Ta TTANKTPA 1 Kt 2
Tautdxpova. ‘E1o1 n pnxavi Ba kdvel eTTavekkivnon.

6 XPHXH THX MHXANHZ

6.1 MposToiyacia TNG PNXavig

Mrropeite va BéaeTe ae AeiToupyia TNV KAEIOTH Pnxavr 0TTwWG avaQEPETAl TTOPAKATW:

1. Mnxavég pe doxeio vepou: MepioTe To doXEiO VEPOU pE VEPOD.

2. Mnxavég pe Trapoxn vepoU: BeBaiwdeite 611 uTtdipxel TTAvTa TTiECT VEPOU OTNV TTAPOXT.
3. Avawrte Tn ynxavn. (AlakoTITNG AsIToupyiag oTnv emavw B€on).
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4. TMepipéveTe Ewg OTOU 0 PETPNTAG TTiEONG Tou PTTOIAEP deigel Trepitrou 1.0-1.2 bar.

5. Zuvnbwg, n edaon pobépuavang diapkei Trepitrou 15-20 AeTTT@ avaAoya pe Tn Beppokpacia
mepIBAAAOvTOG.

6. H pnxavn gival Twpa £roiun yia xpnon.

6.2 Napaokeun KAQE

XpnoipoTroiaTe Tn Brkn @iATpou pe 1 oTépIo Kal To avTioTolxo GiATpo (1 @AuTdaviou) yia Tnv TTapackeur 1
@AuTCavIOU KOQE.

XpnoiyoTtroIoTe TN BAKN @IATPpoU pe 2 oTOMIA KAl TO PEYAAO QIATPO (2 GAUTOVIWV) YIa TNV TTAPOCKEUN 2
QAUTZaVILV KOPE.

1. BdATE TOV 0Aeopévo Ka@E (UE TOV avTioTolXo BaBud GAeong yia espresso ) Café Créme) péoa o1
@iATpo. (1 emriTredn pedoupa KaPE (TTEPITTOU 7 ypap.) ava QAUTCAVI).
2. TMoatAoTe eEAa@pd TOV AAEOPEVO KOQE PE TOV TTIECTAPA.

BeBaiwBeite 611 TO QIATPO €x€I TOTTOOETNOEI 0TOBEP PéCa OTN BAKN PiATPOU.
Mnv utrepyelAieTe Tov dooOPETPNTH, OTIWG PaiveTal oTnv dITTAavr| elkéval

® -

3. Zoiy&re yepd Tn BAKN QiATpoU OTN povada atréoTagng.

4. BdAATE TO QAUTAVI KATW aTTO TO OTOMIO TNG BAKNG @iATpou. (Ma TNV TTapackeun 2 AUTCaviwy, BAATe 1
@AUTCAVI KATW aTTO KABE GTOUIO.)

5. ThéaTe TO TTAAKTPO PE TNV TIPOYPAPMATIONEVN dOON KapE TTou BEAETE va KaTavaAwoeTe. MOAIG TpéEel n
TTpoypapuaTiopévn déan, To yéuIoua oTapatdel autopata. H uttoAermmopevn Tricon / vepd Ba ekTovwOEei
oT0 8ioko OTAgiPaTOG aTTd TO KATW TUAMA Tou epPBOAOU uTTEPXEIAIONG.

o MOVOo 0 PPEOKOG OAEOHEVOG KAPEG ETTITPETTEI VA APIOTO ATTOTEAEOHA. ZUVETTWG,
XPNOIUOTTOINOTE ETTaYYEAHATIKO MUAO dAEONG KAPE. ZTN YKAUA pog 8a BpeiTe
® APKETOUG ETTAYYEAPATIKOUG KOI CUUTTAYEIG HUAOUG GAEONG KAPE.
e YUVIOTOUUE Tn XPAON EVOG aVOEEIBWTOU TTIECTHPA BIapéTPou 58 XIA. yia GPIOTO TTETNUA TOU
KAQE.

6.3.Mapoxn {eoTOU VEPOU

1. TomoBetroTe éva doxeio vepoU (e BeppopovwTIKA AaBr) kKaTw atrd Tov diavopéa {eaTol vepoU. Agou
€XETE PETOKIVAOEI TOV DIOKOTITN AEITOUPYiag oTnV KATW B€0n , HTTOPEITE va dlaveipeTe vepod (TT.X. yia TodI)
avoiyovTag To HOXAO {eaTou vepoU.

2. Metd Tnv Tapoxn vepou, BéaTe Eavd Tn unxavr o€ Asiroupyia. To ptrdiep Ba yepioel autdpata pe
@PETKO VEPOD.

Orav n pnxavn eival KAEIOTA, uTTopei va diaveunBei TepIcadTEPO (EOTO VEPD.
MapdAa auTd, dev XpeldleTal va KAEIVETE T pnxavr yia va diaveunOei vepo.

ToTroBeTAOTE TO GTOMIO TOU dlavopéa YEoa aTo SOXEIO VEPOU yia va ATTOPUYETE TPAUNPATIONOUG
e€aImiag Twv MTOINOPATWY (eaTOU VEPOU.

f \ Mpoooxn!

6.4 NMapoxn aruoy
Me tnv Elektronika Profi, uytropeite va mapdayete yeydAn moodTnTa aTpoU yia va {EOTAVETE i va O@QPOTIOINCETE

a@eywnuaTa, T.X. YdAa A Tovtg. Eival pia eTTayyeAUATIKR) KOl CUUTIAYAG PNXOVH KO@E espresso PeE TEpAoTIa
ToodéTNTa aTUoU. ETropévwg, péoa ae Aiya dEUTEPOAETITA PUTTOPEITE VA TTOPACKEUATETE APPOYAAQ.
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MapakahoUpe dWOTE TTPOCOXN OTIG 0ONYieg TTOU avagépovTal TTapakdTw. Mnv Bpddete To yaAQ, SIOQPOPETIKG
Oev Ba gival duvaTov va TTaPAcKEUATETE apPOyaAa.

-

ZnuavTiko:Ma va £XeTe Ta KAAUTEPA aTTOTEAEOUATA OTAV TTOPATKEUAGETE aPPOYaAa, avoigTe To HoXAS aTuou
yia TTEPITTOU 5 SEUTEPOAETTTA VIO VO ATTEAEUBEPLWIOETE TO CUUTTUKVWHEVO VEPO PETT ATTO TOV GWARvVA.
BubioTe 10 0T6MIO aTPOU (0TO AKPO TOU Slavopéa aTyoU) péaa oTo uypod.

Avoite ava Tn AaBr atpou / To HoxAG aTpoU.

ZeoTAVETE KOI/T) AQPOTTOINATE TO UYPO.

Metd Tnv agpotroinon A 1o {éoTapa, apraoTe va TPEEEI aTudG OTO BioKO OTALINATOG yIa va dIaTNPRCETE TIG
€YKOTTEG TOU OTOHIOU aTHOU KOBOPEG.

apwN

Kivduvog TpaupaTtiopou!
TomoBeTeiTe TTAVTA TO OTOHIO OTHOU KATW ATTO TNV ETTIPAVEI TOU UYPOU KaTd To {éaTapa f TNV
a@POTToINON yIa va atroQUyETe TITCINIoCUOTA.

AgiavTiké vwTrd Travi. ‘ETol utropei va agaipéoete mOavd utroAgiypara uypou.

Kivduvog TpaupaTtiopou!
Katd Tov KaBapIiopd atmro@UyETE TNV ETTAPH TOU dEPUATOG PE TOV Dlavopéa aTpou!

ZNUAVTIKO!
KaBapioTe T0 0TOMIO aTpoU Kal Tov Slavopéa aTgoU PETE aTTd KABE epapuoyn PE va un

7__KAOAPIZMOZ KAI 2YNTHPHZH

H TOKTIKA Kal owaoTh @povTida gival TTOAU onuavTikA yia TNV atmédoor, Tn JEYAAn didpkKela {wig Kal TNV
aog@dAeia TNG PNXavAg oag.

Mpoooxn!
/ KAeivete Tr@vTa TN unxavA (AlakOTITNG AEIToupyiag oTnv KATw B£0N), aTTOCUVOEETE TO KAAWSIO
/ peUpaTog armd TNV TIPICa Kal APrVETE TN UNXAvH| va KpUWaoel o€ Beppokpaaia TepIBAAAovVTOG (yia
ToUAdixioTov 30 AeTTTd) TTpIV TOV KOBapIod.

7.1 Fevik6g kaBapiopog

Kabnuepivog kabapiopog:

H 6nkn @iATpou, Ta giATpa, To doxeio vepou, o diokog aTagipaTog, n oxdpa Tou diokou oTagiyarog, o
OOCOMETPNTAG KAl O TTIECTAPAG ATTAITOUV KOBNUEPIVO KaBapIiopd. XpnoIhoTToIifaTe XAIapd vEPS KAl GOPAAEG
YIO TPOQIMA OTTOPPUTTAVTIKOG, VIO TOV KOBapIGHO.

KaBapioTe 10 QiATpo Kai TN AGVTLa 0TO KATW PEPOG TNG HovAdag aTTdOTAENG Kal ApaIPETTE T OPATA
UTTOAEIUPATA XWPIG VO ATTOOUVAPUOAOYACETE TA TUAKATA.

KaBapiopog 6Tmwg atraiteitai:
KaBapioTe Tn BaABida atpou kai {eoToU vepoU PETE aTTo KABE Xpron.
KaBapioTe To owpa 6Tav n unxavn gival ek16G Aeiroupyiag kai kpua.

XpnoipoTroINaTe £va paAakd Kal VwTTO Travi yia Tov kabapiopd.
Mnv xpnoiyoTrolgite TTOTE AElOVTIKG KABapIOTIKA 1) KaBapIoTIKG he XAwpio!

AdeIGCeTE TOV BiOKO OTALIUATOG TAKTIKA KAl PNV TIEPIUEVETE PEXPI VA YEUIOEL.

7.2 Autéuarog kafapiopdg kai agaipeon AiTroug amd Tn povada améoTagng

210V £EEIDIKEUPEVO QVTITTPOOWTTO, gival dIaBEéaIPo £va KaBapIaTIKO ThG HoVAdag aTTdaTaENG O HoPPr
OKOVNG ) TAPTTAETAG Yia TV 0KOAO KaBapiopd Kal agpaipean Tou AiTToug atré Tn povada. O kabapiopdg pe
TIG TAPTTAETEG PTTOPE Va diegayeTal KOs Bdopdada.
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EAAnvika

O kaBapIiopdg TTPaYPATOTIOIEITAI XPNOIMOTIOIVTAG TO TUPAS PIATPO TToU TTEPIAAUBAVETAI KATA ThV TTapdadoon
TOU TTPOIOVTOG:

MpoBeppdvere TN punxavn.

BdATe TO TUPAS @iATPO OTN BAKN @IATPOU.

[epioTe TO TUPAG PIATPO PE Y2 COKOUAGKI KABAPIOTIKAG OKOVNG I EICAYETE PIa TAUTTAETA.
TotoBeTraTe TN BrKN PiIATPOU OTO TTEPIBANA TNG pOVAdAG ATTOaTAENG.

=eKIVAOTE TN AeImoupyia kaBapiopou TG ovAadag atmdoTagnG KPATWVTAG TIATNHEVO TO TTARKTPO HPE TO
aaTép Kal TTECOVTAG TO TTARKTPO 1 (espresso).

Mia evdeikTikr) Auxvia Aeitoupyiag Ba avawel oTov TTivaka eAéyXou. MNapakaAoUE TTEPIPEVETE PEXPI VO
oBnoel n evOEIKTIKA Auxvia kal va avayouv Eavd 6Aa Ta TTAAKTPA TOU TTiVOKa EAEYXOU.

gRhwh=

6. A@aipéaTe Tn BAKN GIATPOU KaI EETTAUVETE TnV. ZTn CUVEXEIQ ETTAVATOTTOOETACTE TNV OTO TTEPIBANUA TNG
povadag amdéoTagng.

7. ThéoTe gUvtopa TO TTARKTPO PE TO aOTEPI VIa va BeBaiwBeite OTI T UTTOAEIPPATA AiTTOUG £X0UV apaIpEDEi
TTAAPWG até TN Yyovada améoTagng.

; Mpoooxn!
/ MpoguAayTeite a6 Ta €GTA TITOINIOCUATA KATA TOV KABAPIOUO TG povadag atmdaTagnG.

7.3 MpoAnmrmikA a@aAdTwon (yia Tig unxavég ue doxeio vepou)

ZUVIOTATaI TOKTIKF) a@aAdTWwaon TNG UNXAVAG YIa TRV aTTOQUYH EVTOVNG CUCOWPEUONG AAATWY Kal aKPIRAG
€MOKEUNG. Katd TNV a@aAdTtwon, AayBavete TTavTa utréwn 10 Babud okAnpdTNTag TOu vEPOU. Eival TToAU
ONUAVTIKG VO XPNOIUOTIOIEITE éva ATTIO HECO APAAATWONG TO OTT0IO JEV ETTNPEACEI TO PETAAAO. ATTO TOV
€€EIOIKEUPEVO QVTITTPOCWTTO, PTTOPEITE VO AYOPAOETE £va PECO OPAAATWONG (O€ HOPPr) OKOVNG A TAUTTAETAG)
T0 oTToi0 €ival amréAuTa KATGAANAO yia TN unyavh cag. ATTAG yepioTe To doyeio vepoU Pe PPETKO VEPD Kal
OIaAUOTE TO HEGO APAAATWONG PECA GE AUTO. ZTN CUVEXEID TIPOXWPNOTE OTTWG AVAPEPETAl TTAPOAKATW:

1. MpoBepudveTe TN pnxavr £wg éTou eTITeuXBei n Trieon Aeiroupyiag (1.0-1.2 bar).

2. O¢faTte Tn unxavn ektég Aeiroupyiag.

3. Adeidate To UTOIAEP, avoiyovTag TNV TTapoXr {eaTou vepoU. XTn GUVEXEIQ KAEIOTE Eavd TNV TTapoxn
CeaTou vepou.

4. AloAOOTE TO HECO APAANGTWONG O€ VEPO CUUPWVA UE TIG 0BNYIEG XPriong Kal adeIGoTe To didAupa péoa
o710 doxeio vepou.

5. ©¢foTe Tn punxavh o€ Aeiroupyia. ‘ETol, To ddelo ptroiAep Ba yepioel autdépata pe 1o uypod didAupa
agaAdTwaong.

6. TéaTe TO TTAAKTPO PE TO OOTEPI KOl TIEPIPEVETE PEXPI VO TPEEEI UYPO aTTd TN Hovdada atrdéoTagng. ‘ETol, o
€VAAAGKTNG BepudTNTOG Ba Yepioe! pe To didAupa apaAdTwang. MéoTte avd 1o TTARKTPO PE TO AOTEPI.

7. Z@iyEre T BAKn @iATPOU pe TO TUPAS PIATPO OTN povada aTTdoTagNg Kal TECTE TO TTAAKTPO HE TO AOTEPI.

ApnoTe va Tpégel uypd yia TTepiTTou 20 deuTEPOAETITA Kal TESTE {avE TO TTAAKTPO PE TO AOTEPI yIa VA

oTaparioete TNV Tapoxn. ‘ETol, n BaABida ektévwong Ba apaiaTtwBei. ETravaAdBete auth Tn diadikacia

3 Qopég.

Metd amé autr) Tn SIadIKaCia APAOTE TO PHECO APAAGTWONG va dPACEl YIa TFEPITIOU %2 pa.

AonoTe To uypd dIGAUPA aPaAGTWONG va KUKAOQopAael péaa atrd Tn Jovada atrdoTagng mECoVTag To

TTAAKTPO UE TO ACTEPL.

©®
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10.

11.
12.
13.
. TepioTe Eava 10 doxeio vepou e vePO.
15.

16.
17.

EAAnvika

O£0Te TN PNXaVH EKTOG AEITOUPYIag Kal adeIdoTe To UTTOIAEP SlavEéPovTag (0TS VEPS. 2T GUVEXEIT
KAgioTe Eavd Tn BaABida feaTol vepoU.

WOTE VA PNV OUGOWPEUTOUV UTTOAEiPaTa p€Ca GTO OTOMIO.

@ ZuvioTaTal va EERIOWOETE KAl VO APaIPETETE TO OTOMIO Tou dlavopéa eaToU vepoU £TOI

=€TTAUVETE TO BOXEIO VEPOU Kal APaIPESTE TA UTTOAEIUPATA GAATOG 1] HEOOU OPANGTWONG.
[epioTe TO doXEIO VEPOU PE PPETKO VEPOD.
©¢oTe TN pnxavr o€ Aeiroupyia. ‘ETol, To uTéiAep Ba yepioel autopaTa uE QPECKO VEPD.

=ZeKIVAOTE TN AeIToupyia KaBapiopoU e To TUPAS @IATPO yia va aQaIPECETE T UTTOAEIMPOTA TOU PEGOU
a@aAadTwong até Tn BaABida ekTOVWONG. TN CUVEXEIA APAIPECTE TO TUPAO PiATpPO atré Tn BRKn
@iATpou.

MéoTe TO TTAAKTPO PE TO ACTEP! YIa TTEPITTOU 60 SEUTEPOAETTTA YIa va EETTAUVETE TOV EVAAAGKTN BEPPOTNTAG.
EmavaAdBere Ta onueia 9 €wg 11 TPEIG pE TTEVTE POPEG YIa va EETTAUVETE TO PTTOIAEP.

ZNUAVTIKO!

AUTEG 01 00nYieG apaAdTwong TTpoopifovTal HOVO Yia TTPOANTITIKA agaAdTwaon. MapakahoUpe
HUNV aQaAATWVETE TN PINXavN €av gival AdN a@aAaTwuévn. Evi a@aAaTwVeTe TN unxavh, Ta
uTToAgippaTa aAdTwy PTTopEi va @pdagouv SIGQopa TUAKATA TNG CUCKEUNG OTTWG TIG BaABIdEG,
TOUG METPNTEG KATT., TTPOKAAWVTAG {NMIG OTN UNXAVI KOQE eSpresso. X auTrv TNV TTEPITITWOoN
TIOPOKAAOUE ETTIKOIVWVAOTE PE TOV €CEIDIKEUPEVO avTITTpdowTro. Eival mBavév va xpelaoTei
ETTAYYEALATIKI) AQAAGTWAON N OTTOIO ATTAITEI ATTOOUVAPHOAOYNON TOU PTTGIAEP KOl TWV

OWANVWOEWV.
Znuid o€ Gtopa ) 0To UAIKO, TTOU TTPOKOAEITOI ATTO T CUGCWPEUCH OAGTWY PECA KAl TN MNXOVH

aag, dev UTTOKEITAI GTNV €UBUVN TOU KATOOKEUAGTH).

Y€ QUTAV TNV TTEPITITWON €TTIONG, N £yyunan dev 1oxUel. O1 unxavég Ba yivovTal SeKTEG yia
ETMOKEUR a@oU TTPWTa £X0oUV dOBEN TEXVIKEG CUUBOUAEG Kal YpaTTh avaAuon Tou
TpoBAfuaToG.

MapakaAoUpe pnv E0WKAEiETE aOUOKEUOOTA Ta EEAPTANATA TI.X. BriKn QiATpOU 1 diokog
oTaipaTog Tav aTTOOTEAAETE TN PNXavr yia TTOKEUN / guvtpnon.

7.4 Yuvrtipnon

AvTikatrdoTaon Tng @Advriag Tng povadag amréoTagng

® AvTIKOTAOTACTE TAUTOXPOVA TN GAAVTEa Kal TO QIATPO TNG HOoVAdAG aTTéoTAgNG.

1.

2.

©€£0TeE TN pnXavr €KTOG Asimroupyiag (AIokOTITNG AsiToupyiag oTnv KATw BEGN) aI ATTOOUVOETTE TO KOAWDIO
PEUPATOG.
AQAOTE TN PNXavh va Kpuwael o€ Beppokpaaia TepIBAAAOVTOG.

AkoAouBnoTe Ta BAPATA OTTWG UTTOBEIKVUOVTAI TTAPAKATW:

1

2 3

Movada améoTagng. XpnoigoTroinoTe éva iolo kataaBidl yia | To @iATpo kai n AGvTZa Twpa EXouv

VO aQaIPECETE TO PIATPO Kal TN @AGVTLa | oXedOV apaIPEDEi.
NG povadag améoTagng. —

P
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4
AgaipéoTe evTEAWG TO QIATPO Kal TN
@Aavtla.

5

KpatioTe Ta véa avTaAAaKTIKG OTO XEpI
oag (QuunBeite Tov TPATTO aPaipEcng
ToU QiATpou aTd TN PAGVTa WOTE Va
UTTOPEDETE VO TOTTOBETAOETE CWOTA TA

Kaivoupia avTa-
@©)
I
o Y

—

6

KaBapioTe Tn povada amméoTagng pe
Hia Bouptoa.. ToTToBETAOTE TO PIATPO
péoa otn eAavTZa.

7
Eiodyete 10 QiATpO KaI TN @AGvTLa 0Tn
yovada amooTagng.

AAQKTIKA)
N

XpnoiyoTroInaTe T Brkn QIATpou Xwpig
TO @iATpO.

9
ZoiygTe TN BAKN iATPOU OTN Povada
amoéoTagng.

&

10
MeTtakivioTe Tn Bnkn @iATpou péxpl To
@iATPO va aogpahioel yepd péoa otn
PAGvTZa.

eV

Twpa pTTopEiTe EUKOAX va ao@alioeTe
™ OrKkn @ikTpou oTn Béon TNG.

12
H povada améoTagng eivar éToiun yia
xprion.

H pnxavi ptropei va xpnoipoTroindei {avd, 0TTwg Teplypd@eTal oTn oeAida 48 Tou eyXEIPIDiOU OBNYIWV.

To oTOMIO aTHOU £XEI UTTAOKAPEI

KaBapioTe TIg eyKOTTEG TOU OTOMIOU OTHOU TTPOCEKTIKG PE Hia BEAOVA A Je Evav GUVOETAPQ.

Mo auTd To OKOTIO, PTTOPEITE €TTIONG Va EERIDWOETE KAl TO OTOUIO ATUOU.

EmravatomoBeToTe TO 0TOMIO aTUOU.

ZNUAVTIKO!

®

Mnv xdoete TN pikpr) @AGVTa avapeca oTo OTOMIO aTHOU Kal To aTrEipwyal

8 META®OPA KAI AIOOHKEYZH

8.1 Tuokeuagia

H Elektronika Profi diavépeTal o€ éva €101kd KOUTi Kal TTpoaTaTeVETAl OTTO éval TTAAOTIKG KAAUMPO KOI OPPOAES.
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Mpoooxn!

ZNUAVTIKO!

®

KpartAoTe Tn ouokeuaoia yakpid oo aidid!

DuAd&gTe TN ouokeuaaia kal Ta UNIKG cuokeuaaiag yia moavr yetagopd! Mnv Ta TretageTe!

8.2 MeTtagopd

®

MeTagépeTe TN unxav gévo oe 6pBia BEan, edv gival duvaTdv TTAvw o€ pia TTOAETA.
Mnv yépveTe 1 avatrodoyupiCeTe TN unxavi.
Mnv ToTroBeTEiTE TTEPIOCOOTEPQ ATTO 4 (B0 TTPOIGVTA TO éva TTAVW GTO GAAO.
Mnv ToTroB€TEiTE BOpPIG AVTIKEIUEVA TTAVW OTN CUCKEUATIA.

8.3 Amo@nkeuon

®

o DUAGETE TN PNXaVA CUCKEUAOPEVN O €va OTEYVO XWPO.
e Mnv ToTroBETEITE TTEPIOCOTEPQ OTTO 4 iBIa TIPOIGVTA TO £va TTAVW OTO GAAO.
e Mnv ToTTOB€TEITE BOPIG AVTIKEIPUEVA TTAVW OTN CUCKEUATIa.

9 AMNOPPIYH NPOIONTOZ

ApiBuog eyypaprigc WEEE (AHHE): DE69510123

A®OI K. Zapagidn A.E.B.E.: (AHHE) 00043

AuTo TO TTPOIdV cuppopewveTal pe TNV Odnyia Tng EupwraikAg Evwong 2002/96/EC kai gival
KoTayeypappévo aupewva pe To WEEE (AHHE — Aoppiwn HAekTpikoU kai HAekTpovikoU E¢otrAigpou).

10 ZYMMOP®QZH CE

ce Zuppopewaon

To 1poidv cuppopwveTtal he TIG akdAouBeg Odnyieg NG Eupwraikng Evwong:

Mnyxavn: 98/37/EC
XaunAn Taon:

EMC:

PED: 97/23/EC
EN-Odnyieg:

73/23/EEC, 93/68/EEC
89/336/EEC, 93/68/EEC, 92/31/EEC

61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

11_NPOBAHMATA

EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 1 EN 60335-2-75, EN 55014, EN

NpéBAnua

Méavn Artia

Auon

Ymapxel Aiyn i kaBéAou Kpéua
OTNV EMQAVEIQ TOU KAPE

O Babuodg dheong dev gival OpKeTd
AeTiTéG

XPNOIYOTTOINOTE £va AETTTOTEPO
Babué dAeong. MatroTe TOV
aAeopévo Kagé o oTabepd.

To peiyha kagé gival TToAU TTaAId

XpNOoIUOTTOINOTE PPETKO KAPE

YTapxel TTOAU XAWpPIo OTO VEPO

XpPNOIYOTTOINOTE QIATPO YIa TO
XAWpIo

H 1mo0éTNTO AAEOUEVOU KOPE DEV
€ival apKeTr.

BdaATe TN OwOTH TTOCOTNTA KAPE:
XPNOIUOTTOINOTE TTEPITTOU 7 YPOU.
KOPE yIo KABe PAUTLAvI

To @iATpo TNG povadag
amméaTagng ival BPWHIKO

KaBapioTe Tn povada amoéoTagng
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MpoéBAnua

MoeavnA Arria

AUon

O Ka@£g TPEXE OTAYOVA-OTAYOVA

H GAeon gival TTOAU AeTTTh

AugnoTe 1o Babud dAeong.
MatroTe Mo eAappd Tov
AAEOPEVO KOPE

YTapxel HEYGAN TTO0OTNTA
aAeopévou Kagpé

XPNOIUOTTOINCTE TTEPITTOU 7 YPOU.
KO@E yio KABE QAUTZAVI

AdUvarn yeuon

O BaBuodg dAeong dev gival apkeTd
AeTTTOQ

MeiwoTe 10 BaBud dheong

O kagég gival TTaAIOg

XpNOIUOTIOINOTE PPETKO KAPE

H 1moodéTNTO aAEOUEVOU KOPE DEV
€ival OpKETA

XpnOIYOTIOINGTE TTEPITTOU 7 YPap.
KOQE yia KABe @AUTCAVI

To @iATpo TNG povadag
améoTaéng eival BPWUIKO

KaBapioTe 10 QiATpo TNG povadag
améoTagng

APPOG avTi yia KpEpa

To peiypa kagé dev gival cwaoTd

XpnoiyotroinoTe GAAO peiyua
KOQE

O BaBuodg dAeong Tou UAOU Ka@E
O¢ev gival KATAAANAOG yia TO peiypa
KO@E TTOU XPNOIUOTIOIEITE

PuBuioTe To pUAO GAeoNG KAPE
(Otav aAAGCeTe TO Peiypa KaPE,
UTTOpPEI Va gival eTTioNg
aTrapaitnTn Kai N aAAayr Tou
Babpou GAeong.)

H pnxavn gival avappévn, aAAd
Oev Aeitoupyei

H 1TopTOoKaAi Auyvia eAéyyou eival
oBnaoTA: dev UTTAPXEI APKETO VEPO
yéoa oto doxeio vepou

lepioTe Eavad To doxeio vepou

‘Exete yepioel 10 doxeio vepou
aAAd n TTopTokaAi Auxvia eAéyxou
gival oBnoTn

KAgioTe kal avoi§Te TN unxavi

To doxeio vepouU dev Exel
TOTT00ETNOEI CWOTA

ToToBeToTE CWOTA TO BOXEIO
vepPOU

Ala@opEeTIKEG BOOEIG OTAV
TTapackeuadeTe 1 espresso, 2
espresso KATT.

AIOQOPETIKEG TTOOOTNTEG KAPE

AlaopeTikdg Babudg dheong

AKavOVIOTO TTATNUO TOU KaQE

Ala@opeTIKOi TUTTOI KAPE

BeBaiwBeite 611 diaTnpeiTe TIG id1EG
TTOPAPETPOUG.

Edv n pnxavn dev éxel xpnoipotroindei yia peydAo xpoviké didoTnua, GuVIoTATAl Va
.. KaBapioTe TN povdada amoécTagng (Seite TIg 0dnyieg oTn oeAida 50); MeTd amd auTd, TTAPaKAAOUUE unv
TOTTOBETEITE TN BrKN PIATPOU OTN Hovdada aTTdoTAENG.

.. adeIGOTE TO PTTOTAEP.

1. ©¢faTte Tn pnxavn ektég Aciroupyiag (AIakOTITNG AgiIToupyiag aTnv KATw B€on)kal avoigre Tov dlavopéa
CeoToU vepoU. E€aitiag Tng TTieong Tou PTTGIAEP, TO VEPO TOU UTTOIAEP EKTOVWIVETAI TWPA OTTO TOV dlavopéa

CeaToU vepoU.

2. KhegioTe {ava 10 HOXAO C0TOU vEPOU PETA TO GDEIOCUA TOU PTTOIAEP.
MNa va §exivioeTe T Aeitoupyia TG unxavig, avartpégte aTo ke@aAaio “MpwTn xprion”.

Mwg va TTapackeUdoeTE a@poyala 6TTwG £vag 181K6G “barista”

1. Edv gival duvatév, XpnoIPoTToINaTe KPUOo Kal PPECKO YAAQ PE TTEPIEKTIKOTNTA AiTToug TTepiTTou 1.5 % 4 3
%. MTTOpEITE VO XPNOIUOTIOINCETE KAl YAAQ HOKPAG DIOPKEING.

2. XpnOIYOTIOIACTE pIa KAVATa yia yaAa (WETAAAIKA) pE EAGXIOTN XwpnTikOTNTa 0.5 AiTpa. To péyebog Tou
doxeiou dev TTPETTEI va gival TTOAU peydAo. ‘Eva pikpo kal wnAd doxeio gival 1daviko.

3. Avoi¢rte TN BaABida aTpoU yia TTePITToU 5 SeUTEPOAETITA IO va TPEEEI TO TUUTTUKVWHEVO VEPO Kal Va

SnuioupynBei ENPoOG aTPOG.

4. Tepiote 10 1/3 TNG KAVATAG PE YAAQ KAl TOTTOBETAOTE TNV KATW aTTé TO OTOUIO aTPoU. To OTOMIO TIPETTEI VA
BuBiceTal TN péon TNG TTOGATNTAG.
5. Avoi¢te apyd Tn Aapr) atpouU (Elektronika) i To poxAd atpou (Elektronika Profi). O atuég eioxwpei oto

yéAa.
KpatAoTe Tnv Kavara akivnTn.

No

MeTd ammé pepika OeuTePOAETTTA, Ba TTOPATNPACETE PIa EAAPPIG AVADEUCT OTNV ETTIPAVEIQ TOU YAAQKTOG.

H owoThA agpoTroinan &ekivdel. MeTAKIVAOTE TNV KAVATA TTPOG TA KATW EVW N oTdBun ydAakTog Ba
augaveral. To oTOpIO aTPoU TTPETTEN va dIATNPEITAl KATW OTTO TNV ETTIPAVEIR TOU GPPOTTOINHEVOU

YGAQKTOG.
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8.

10.

12

EAAnvika

Edv utrepBeite autr| Tn Beppokpaacia, To yaAa dev appoTroleital TTAEOV.

@ O1 TpwTEiveg Tou YEAAKTOG “agppoTrololvTal” o€ Beppokpacia £wg kail 77°C.

Otav emiTeuxBei N €MBUPNTA TTOCOTNTA APPOTTOINKEVOU YAAAKTOG, BuBioTe OAOKANPO TO OTOMIO ATUOU
péoa otnv kavaTa Kail kAgioTe Tn Aapry atpoul (Elektronika) i To poxAd atpou (Elektronika Profi).

KAVETE TIG QUOAAIDEG YAAAKTOG va avéEABOUV GTNV ETTIPAVEIQ KOI VO EXETE £va CUUTTAYEG
appdyoAa.

® Orav TeAeIOEl N a@poTToinan Tou YAAAKTOG, aTTAG avakIiVAGTE Aiyo TNV KavAaTa yia va

Edv mrepiooéwel Aiyo yaAa péoa otnv kavaTta, apioTe To va Kpuwoel. MTTopei va EavayxpnaoipoTroinBei
apyoTepa.

MeTtd TNV a@poTroinon Tou YAAaKTog, a@ACTE va TPELEl aTuog aTo JioKO OTAIUATOG YIa TNV ATTOQUYI
UTTAOKAPIOPATOG OTO GTOMIO ATUOU.

MPOTEINOMENA EZAPTHMATA

Tu@Ao6 QiATPO yia kaBapiopd TNG povadag atréoTagng (CuUpTTEPIAAUBAVETAI OTNV CUCKEUOTIO TOU
TTPOIGVTOG)

KaBapioTiké yia Tov kaBapioud Tng povadag améoTagng yia XpAon ME To TUGAS @iATpo (diaBéoiuo aTov
€€EIDIKEUPEVO QVTITTPOCWTTO)

ZKOVN aQaAGTWONG YIa TAKTIKF TTPOANTITIKF) a@aAdTWON TNG UNXAvAG (d1aB€aipo oTov eEEIBIKEUPEVO
QVTITTPOOWTTO)

MNa éva TéAeI0 TTOpACKEVAOUO KAQE, IO KAAR pnXavi Ka@é espresso Kal évag MUAOG AAEong Ka@Eé
€ival T6GO ONUAVTIKA 600 Kal éva KOAO peiypa Ka@E. Ol ETTAYYEAPATIKEG HOG HNXAVEG KAPE espresso
Kal ol pUAol GAeong gival Ta KAAUTEPA BACIKG CUCTATIKG YIO VO ETTITUXETE AUTO TO OTTOTEAETHO.

To Soxeio amoppPINPATWY KAPE CUUTTANPWVEI TEAEIX TNV HNXOVH KAQE espresso Kal Tov JUAo dAeong.

!

(=

MuUAog dAeong Casa MuAog dAeong Casa-Speciale Aoxeio aTrOPPIYUATWY KOPE

“E— ‘E==——=
TaptrAéreg
MeoTApag, emiTedog | KUPTOG Onkn @iATpou Gran Crema KaBapiopou Tng

Hovdadag arooTagng
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